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ESTADO DE ALAGOAS

SECRETARIA DE ESTADO DA SAUDE

Geréncia Administrativa
Av. da Paz, 978, - Bairro Jaragua, Maceio/AL, CEP 57022-050
Telefone: (82) 3315-1102 - http://www.saude.al.gov.br

PREGAO ELETRONICO N2 (...)/(20...)

Processo Administrativo n° E:02000.0000013069/2019

TERMO DE REFERENCIA — SERVICOS CONTINUADOS COM MAO DE OBRA COM DEDICAGAO EXCLUSIVA

1.1. Contratagdo na modalidade Menor Prego por Lote, de servigo de produgdo de refeigdes para o Hospital Metropolitano e o Hospital da Mulher Dra. Nise
da Silveira, conforme condigGes, quantidades e exigéncias a seguir estabelecidas:

1.1.1. Os itens dispostos, devem ser entendidos como um Unico lote, pois, estamos tratando de prestagdo de servigos continuos com cessdo de mdo de obra
exclusiva e ndo de aquisi¢do de bens;

LOTE 1
HOSPITAL DA MULHER DRA. NISE DA SILVEIRA
Av. Comendador Ledo, 1213 - Pogo, Macei6 - AL, 57025-000 - Fone : (82) 3131-1350
REFEICOES PARA PACIENTES
_ Unidade de .
Item CATMAT Descri¢ao Medida Quantidade
Descrigdo CATMAT: Fornecimento de refei¢des , lanches , salgados , doces.
3697 Descricdo Complementar: DESJEJUM: Elaboragdo, processamento, produgdo e distribuicdo de -
1 GENERICO | refeicdo Desjejum para pacientes de acordo com a necessidade individual, respeitando as REFEICAO 57.240
composigdes, porcionamentos e variagdes definidas conforme os cardapios de referéncia do
presente.
Descrigao CATMAT: Fornecimento de refei¢des , lanches, salgados , doces.
3697 Descricdo Complementar: Colagdo: Elaboragdo, processamento, produgdo e distribuicdo de -
2 GENERICO | refeicdo (colagdo, lanche e ceia) para pacientes de acordo com a necessidade individual, REFEICAO 57.240
respeitando as composi¢des, porcionamentos e variagdes definidas conforme os cardapios de
referéncia do presente.
Descrigao CATMAT: Fornecimento de refei¢des , lanches , salgados , doces.
3697 Descricdo Complementar: ALMOCO: Elaboragdo, processamento, produgdo e distribuicdo de 5
3 GENERICO | refeicdo almogo para pacientes de acordo com a necessidade individual, respeitando as REFEICAO 57.240
composigdes, porcionamentos e variagdes definidas conforme os cardapios de referéncia do
presente.
Descricao CATMAT: Fornecimento de refei¢des , lanches , salgados , doces.
3697 Descricdo Complementar: LANCHE: Elaboragdo, processamento, produgdo e distribuicdo de .
4 GENERICO | refeicdo lanche para pacientes de acordo com a necessidade individual, respeitando as REFEICAO 57.240
composigdes, porcionamentos e variagdes definidas conforme os cardapios de referéncia do
presente.
Descricao CATMAT: Fornecimento de refei¢des , lanches, salgados , doces.
3697 Descricdo Complementar: JANTAR: Elaboragdo, processamento, produgdo e distribuicdo de 5
5 GENERICO || refeicdo jantar para pacientes de acordo com a necessidade individual, respeitando as REFEICAO 57.240
composigdes, porcionamentos e variagdes definidas conforme os cardapios de referéncia do
presente.
Descricdo CATMAT: Fornecimento de refei¢des , lanches , salgados , doces.
3697 Descri¢gio Complementar: CEIA: Elaboracdo, processamento, producdo e distribuicio de X
6 3 REFEICAO 57.240
GENERICO || refeicio ceia para pacientes de acordo com a necessidade individual, respeitando as composicdes,
porcionamentos e variagdes definidas conforme os cardapios de referéncia do presente.
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PARA ACOMPANHANTES E PLANTONISTAS
Descricao CATMAT: Fornecimento de refei¢des , lanches , salgados , doces.
07 3697 Descrigdo Complementar: DESJIEJUM: Elaboragdo, processamento, produgdo e distribuicio de REFEICAO 57.240
GENERICO refeicdo Desjejum para acompanhates, respeitando as composigdes, porcionamentos e variagdes
definidas conforme os cardapios de referéncia do presente.
Descricdo CATMAT: Fornecimento de refei¢bes , lanches , salgados , doces.
08 36,97 Descricdo Complementar: ALMOGO: Elaboragdo, processamento, produgdo e distribuicdo de REFEICAO 129.240
GENERICO refeicdo almogo para acompanhantes e plantonistas, respeitando as composi¢es, porcionamentos
e variagOes definidas conforme os cardapios de referéncia do presente.
Descrigao CATMAT: Fornecimento de refei¢des , lanches , salgados , doces.
09 3697 Descricdo Complementar: JANTAR: Elaboragdo, processamento, produgdo e distribuicdo de REFEICAO 122.040
GENERICO refeicdo jantar para acompanhantes e plantonistas, respeitando as composigcdes, porcionamentos e
variagGes definidas conforme os carddpios de referéncia do presente.
LOTE 2
HOSPITAL METROPOLITANO DE ALAGOAS
Av. Menino Marcelo, s/n - Cidade Universitaria, Maceid - AL, 57083-410 - Telefone (82) 3376-9604
REFEICOES PARA PACIENTES
Item CATMAT Descri¢ao Unlda(fe de Quantidade
Medida
Descricdo CATMAT: Fornecimento de refei¢Ges , lanches, salgados , doces.
3697 Descrigdo Complementar: DESJEJUM: Elaboragdo, processamento, produgdo e distribuigdo de -
1 GENERICO | refeicdo Desjejum para pacientes de acordo com a necessidade individual, respeitando as REFEICAO 81.000
composi¢des, porcionamentos e variagdes definidas conforme os carddpios de referéncia do
presente.
Descricdo CATMAT: Fornecimento de refei¢Ges , lanches, salgados , doces.
3697 Descricdo Complementar: Colagdo: Elaboragdo, processamento, produgdo e distribuicdo de -
2 GENERICO | refeicdo (colagdo, lanche e ceia) para pacientes de acordo com a necessidade individual, REFEICAO 81.000
respeitando as composi¢des, porcionamentos e variagdes definidas conforme os carddpios de
referéncia do presente.
Descricdo CATMAT: Fornecimento de refei¢Ges , lanches, salgados , doces.
3697 Descricdo Complementar: ALMOCO: Elaboragdo, processamento, produgdo e distribuicdo de -
3 GENERICO | refeicdo almogo para pacientes de acordo com a necessidade individual, respeitando as REFEICAO 81.000
composi¢des, porcionamentos e variagdes definidas conforme os cardapios de referéncia do
presente.
Descricdo CATMAT: Fornecimento de refei¢Ges , lanches, salgados , doces.
3697 Descricdo Complementar: LANCHE: Elaboragdo, processamento, produgdo e distribuicdo de 5
4 GENERICO | refeicdo lanche para pacientes de acordo com a necessidade individual, respeitando as REFEICAO 81.000
composi¢des, porcionamentos e variagdes definidas conforme os cardapios de referéncia do
presente.
Descricdo CATMAT: Fornecimento de refei¢Ges , lanches, salgados , doces.
3697 Descricdo Complementar: JANTAR: Elaboragdo, processamento, produgdo e distribuicio de 5
5 GENERICO | refeicdo jantar para pacientes de acordo com a necessidade individual, respeitando as REFEICAO 81.000
composi¢des, porcionamentos e variagdes definidas conforme os cardapios de referéncia do
presente.
Descricdo CATMAT: Fornecimento de refei¢Ges , lanches, salgados , doces.
6 3697 Descrigio Complementar: CEIA: Elaboragdo, processamento, produgdo e distribuicio de REFEICAO 81.000
GENERICO | refeicio ceia para pacientes de acordo com a necessidade individual, respeitando as composicdes,
porcionamentos e variagdes definidas conforme os cardapios de referéncia do presente.
PARA ACOMPANHANTES E PLANTONISTAS
Descricdo CATMAT: Fornecimento de refei¢Bes , lanches, salgados , doces.
07 36,97 Descricdo Complementar: DESJEJUM: Elaboragdo, processamento, produgdo e distribuicdo de REFEICAO 81.000
GENERICO | refei¢io Desjejum para acompanhates respeitando as composicdes, porcionamentos e variacdes
definidas conforme os cardépios de referéncia do presente.
Descricdo CATMAT: Fornecimento de refei¢Ges , lanches, salgados , doces.
08 36,97 Descricdo Complementar: ALMOCO: Elaboragdo, processamento, producdo e distribuicdo de REFEICAO 261.000
GENERICO || refeicio almogo para acompanhantes e plantonistas, respeitando as composicdes,
porcionamentos e variagdes definidas conforme os cardapios de referéncia do presente.
09 3697 Descricdo CATMAT: Fornecimento de refei¢Ges , lanches, salgados , doces. REFEICAO 217.800
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GENERICO | Descricio Complementar: JANTAR: Elaboragdo, processamento, producdo e distribuicdo de
refeicdo jantar para acompanahnetes e plantonistas, respeitando as composi¢des,

porcionamentos e variagdes definidas conforme os cardapios de referéncia do presente.

1.2 - REFEICOES DOS PACIENTES

1.2.1 - As refeigdes dos pacientes, a saber, desjejum, colagdo, almogo, lanche, jantar e ceia, deverdo ser solicitadas a empresa, pelo servico de nutigdo do
hospital, indicando de forma indvidualizada a necessidade nutricional de cada paciente, pois durante o preparo e porcionamento das dietas deverd ser
respeitado o carddpio, as caracteristicas e suas derivages descritas nos itens 1.3 e 1.4;

1.3 - DIETA: Compreende os alimentos fornecidos ao individuo para satisfacdo de suas necessidades nutricionais diarias.

1.3.1 - DIETA LIVRE, NORMAL OU GERAL - Indica¢bes: destinada a pacientes cuja condi¢do clinica ndo exige modificacdo e/ou restricdo de nutrientes e
consisténcia ou volume da dieta. Recomenda-se o cuidado com os modos de preparo para manter o alimento saudavel. Dieta normocaldrica e normoproteica,
equilibrada em macro e micronutrientes. Atende todas as necessidades nutricionais do individuo.

Alimentos: devem ser oferecidos alimentos de todos os grupos: cereais, pdes, tubérculos e raizes; hortaligas (verduras e legumes); frutas; leite e produtos
lacteos; carnes e ovos; leguminosas; oleaginosas; éleos e gorduras; agucares e doces.

1.2.3.2 - DIETA SEM IRRITANTES GASTRICOS (S/ IG) - Caracteristicas: segue o padrio da dieta livre, porém sem alimentos irritantes gastricos (café, cha mate, ché
de cravo, cha de canela, sucos e frutas acidas, pimenta, extrato de tomate, biscoito de queijo, pdo de queijo, biscoito de povilho, torta salgada).

1.3.3 - DIETA BRANDA - Caracteristicas: Evita-se alimentos fibrosos. Os alimentos sdo bem cozidos e ndo sdo servidos vegetais crus ou preparados com casca.

Alimentos: leite, cha, café, sucos, vitaminas, achocolatados; aglcar, mel; manteiga, margarina, queijo branco; pdo, torrada, bolacha, bolo simples; frutas cozidas
ou assadas, mamao; verduras e legumes cozidos ou assados; arroz, macarrdo, pirdo, polenta, aipim, batata; feijao ou outra leguminosa liquidificada e coada;
carnes: gado, aves, peixes, figado cozidos, assados ou ensopados; ovo poché, cozido ou em preparagBes; gelatina, pudim ,flan, cremes, compotas caseiras,
sorvetes; temperos: cebola, tomate, alho; 6leo vegetal.

1.3.4 - DIETA PASTOSA - Caracteristicas: Tem consisténcia abrandada pela cocgdo e com alimentos moidos e desfiados, liquidificados, em forma de purés,
mingaus e papas, exigindo pouca mastigagdo e facilitando a degluti¢do, apresenta consisténcia menos sélida e mais macia que a dieta branda.

Alimentos: leite, café, cha, mingau, iogurte, sucos; bolacha doce, torrada; agucar, mel; cremes, puré de frutas, gelatina, flan, geleia, pudim, fruta cozida ou
assada, vitamina; sopa de legumes e cereais ¢/ carne, canja (bem cozidas); arroz bem cozido tipo “papa”, macarrdo ,suflé ou puré de legumes ou batata; carnes
moidas ou desfiadas, bem cozidas, peixe desfiado; ovo poché; dleo vegetal, manteiga, margarina, creme de leite; as leguminosas (feijdo liquidificado ou caldo de
feijdo) sdo oferecidas somente com autorizagdo do nutricionista responsavel.

1.3.5 - DIETA HIPERPROTEICA E HIPERCALORICA - Utilizada para produzir balango positivo de nitrogénio e energia, para aumento de peso. Indicada para
pacientes que necessitam de reposicdo de proteinas e calorias, devido a perda de massa corpdrea, hipercatabolismo, queimaduras ou para pacientes que
estejam com o estado imunoldgico diminuido.

Caracteristicas: baseada na dieta normal oferecendo maior quantidade de alimentos ricos em proteina (carnes, leites e derivados), carboidratos e gorduras. Ha
aumento no porcionamento do arroz e carne, acréscimos de 6leo vegetal e doces como sobremesas nas grandes refei¢Bes, além do aumento de leite oferecido
ao longo do dia.

1.3.6 - SEM RESIDUO (BAIXA FORMAGAO DE RESIDUO) - Caracteristicas: é uma dieta pobre em alimentos formadores de residuos, como lactose, sacarose e
fibras. Na consisténcia sélida é representada pela dieta branda sem lactose, sem sacarose, com vegetais na consisténcia pastosa e frango como prato proteico.
Na consisténcia liquida, refere-se a dieta liquida restrita.

Alimentos: chas claros e fracos, torradas de p&o branco (pdo de sanduiche ou francés), biscoito cream cracker ou dgua e sal, margarina cremosa em pequena
quantidade, arroz branco bem cozido, macarrdo de trigo refinado, polenta mole e bem cozida, legumes (somente cenoura e chuchu), tubérculos (somente
batata inglesa, aipim e cara), dleos e azeite de oliva em pequena quantidade, carnes magras sem aparas de gordura e sem pele (preparadas cozidas, assadas ou
grelhadas), sal, gelatina dietética, frutas somente magd e péra pouco acidas e banana, preparadas cozidas ou assadas, leite de soja (ndo confundir com soja
integral em pd, que contém muita fibra), amido de milho, suco de frutas pouco 4acidas, coados e diluidos.

1.3.7 - DIETA LIQUIDA COMPLETA - Caracteristicas: utiliza preparagdes liquidificadas e coadas e alimentos liquidos, que produzam poucos residuos e de facil
digestdo ou que possam ser transformados em liquidos no momento da ingestdo.

Alimentos: leite, cha, café, suco de frutas, mingau, vitamina, iogurte; agtcar, mel, maltodextrina; gelatina comum, sorvete, pudim, flan; puré de legumes mole;
sopas de legumes, de cereais ou canja liquidificadas; As leguminosas (feijdo, lentilha e ervilha, liquidificados ou caldo) sdo oferecidas somente com autorizagdo
do Nutricionista responsavel.

1.4 - SUGESTAO DE CARDAPIO PACIENTE:
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CARDAPIO DE PACIENTES
DESJEJUM| SEGUNDA TERCA QUARTA QUINTA SEXTA SABADO DOMINGO
MINGAU DE CUSCUZ C/ OVOS BOLO DE ARROZ DE MUNGUZA FRUTA CUSCUZ C/ LEITE E
AVEIA BISCOITO | CAFE C/ LEITE LARANJA LEITE BISCOITO ovos
CREAM BISCOITO BISCOITO CREAM BOLO )
CRACKER CAFE CREAM CREAM CRACKER ) CAFE C/ LEITE
C/LEITE CRACKER CRACKER CAFE C/ LEITE
PASTOSA CAFE C/ LEITE
CAFE C/ LEITE | CAFE C/ LEITE
MINGAU DE PASTOSA
PASTOSA CREMOGEMA PASTOSA
PASTOSA BATATA DOCE
MINGAU DE PASTOSA PAPA DE AVEIA | LIQUIDIFICADA COM
AVEIA MUNGUZA LEITE
PASTOSA ARROZ DE  [LIQUIDIFICADO )
LEITE CAFE C/ LEITE CAFE C/ LEITE
INHAME  [LIQUIDIFICADO
LIQUIDIFICADO|
C/LEITE CAFE C/ LEITE

3/22



SEI/AL - 4104590 - Termo de Referéncia - Serv Cont COM Mao Obra Exc

13/08/2020
CAFE C/ LEITE
SALADA CRUA
SALADA
SALADA CRUA REFOGADA SALADA CRUA
MACARRAO LEGUMES MACARRAO
FRANGO AO SALADA CRUA | REFOGADOS | proive ALMONDEGAS | SALADA REFOGADA
FORNO ARROZ / | BATATA SAUTEE FAROFA AS | REPOLHO C/ CENURA
- CENOURA SALADA CRUA| ARROZ FEIJAO
FEUAO GRATINADA FAROFA
FRANGO BATATA GELATINA
FRANGO XADREZ | PICADINHO 700 pp 07| SAUTEE PEIXE
ARROZ ARROZ FEIAO RIT ISCA DE CARNE
O ARROZ
FEDAO ACEBOLADA
BRANDA FEJAO X ARROZ/FEIJAO
FELJAO BRAXDA MOUSSE DE LIMAO
s
BRANDA LEGUMES BRANDA RANDA MACARRAO
MACARRAO REFOGADOS BRASDA | ALMONDEGAS BRANDA
LEGUMES .| ARROZ / FEIJAO
FRANGO AO | BATATA COZIDA | PICADINHO COZIDOS  |BATATA SAUTE
FORNO ARROZ | FRANGO XADREZ GELATINA SALADA REFOGADA
x FRANGO PEIXE FRITO
ARROZ FEIIAO | o5 bo ool ARROZ REPOLHO C/ CENURA
ALMOCO FEUAO ARROZ FEJAO ISCA DE CARNE ARROZ
X X / FEIJAO MOUSSE DE
et FEUAO FEUAO LIMAG
PASTOSA PASTOSA ] PASTOSA
PURE DE .
PUREDE | PURE DE BATATAS | LEGUMES PASTOSA PASTOSA PURE DE PASTOSA
LEGUMES [FRANGO DESFIADO|  CARNE PURE DE PURE DE LEGUMES ) ,
FRANGO DESFIADA PURE DE ABOBORA
BATATAS PEIXE
DESFIADO ARROZ PAPA Ll:%(;[{qbé%s DESFIS ADO ALMONDEGAS | \1 \IONDEGAS ARROZ
ARROZ PAPA FEIJAO ARROZPAPA | oo’ o ARROZ PAPA | PAPA FEJAO LIQUID.
: LIQUIDIFICADO FEIAO ARROZ PAPA | FEIJAO LIQUID, | MOUSSE DE LIMAO
U lfllgljlfig DO LIQUIDIFICADO|  sRr0z pPAPA FEUAO GELATINA
Q FEJAO  |[LIQUIDIFICADO
LIQUIDIFICADO
SOPA DE FEIJAO
BATATA DOCE | BISCOITO CREAM INHAME CANIA
CARNE MOIDA CRACKER . CUSCUZ C/ - |BATATA DOCE FRANGO
R CARNE MOIDA BISCOITOS CAFE :
CAFE COM LEITE MACAXEIRA | (ape &/ L BITE LEITE C/LEITE COZIDO CAFE C/ LEITE
OVOS FRITOS OVOS CAFE ¢/
JANTAR PASTOSA LEITE
PASTOSA SOPA PASTOSA PASTOSA PASTOSA
P och CARNE | HIQUIPIFICADA PURE DE CANJA LIQUIDIFICADA
MOIDA INHAME LIQUIDIFICADA Q
CARNE MOIDA CAFE C/ LEITE
CARDAPIO DE PACIENTES continuaciio
SEGUNDA TERCA | QUARTA QUINTA SEXTA SABADO DOMINGO
) ) MELANCIA | s 51 caxy A
MAMAO/MELAO <
COLACAO BANANA MAMAO
PASTOSAS PASTOSAS PASTOSAS MACA
PASTOSAS BABANA | oy o4 o1 FASLOSAS
OU SUCO DE GOIABA| ~s(jco pg | SUCO DE SUCO DE MANGA
GOIABA
CAJU
LANCHE |SUCO DE MARACUJA| VITAMINA | SUCO DE SUCO DE CAJU BOLO SUCODE |  BISCOITO  |SALADA DE FRUTA
BISCOITO DOCE MISTA | ACEROLA | BISCOITO CASEIROC/ | MARACUJA | C.CRACKER C/ C/ LEITE
GOIABADA GOIABADA CONDENSADO
PASTOSAS
422
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SUCO DE CAJU PASTOSAS
SUCO DE ACEROLA
CHA C/ BISCOITO LEITE C/ LEITE C/ SUCO DE GOIABA C/ SUCO UVA
DOCE SUPLEMENTO| MUCILON LEITE ACHOCOLATADO] GRAVIOLA C/
LEITE PASTOSAS
CEIA FASTOBAS
SUCO DE
MARACUJA

1.4.1 - VARIACOES DO CARDAPIO:
1.4.2 - VARIAGCOES DE GUARNIGOES PARA CAFE DA MANHA E JANTAR E PORGOES:

® NN kW =

—_ m = e =
=k » b = o 0

RN

w N

W=

Rl

A

PAO FRANCES - porcédo preparada per capita 50g

TORRADA - porgdo preparada per capita 60g

MACARRAOQ: Espaguete - porgio preparada per capita 220g
MACAXEIRA - porgdo preparada per capita 90g

CUSCUZ - porgdo preparada per capita 200g

BATATA-DOCE - porgdo preparada per capita 90g

INHAME - porgdo preparada per capita 90g

TAPIOCA - porgdo preparada per capita 60g

MINGAU - aveia, cremogema - por¢do preparada per capita 250ml
MUNGUZA - porgao preparada per capita 250ml

CANIJICA - porgdo preparada per capita 250ml

. ARROZ DE LEITE - porgdo preparada per capita 250ml

BOLO simples comum, diet, sem leite ou sem gkuten - porgdo preparada per capita 90g
ARROZ: branco ou parboilizado, tipo | - porgdo preparada per capita 150g
1.4.3 - VARIACOES DE PROTEINAS E PORGOES:
BOVINA de 12: coxdo mole, patinho, alcatra, lagarto, fraldinha.
AVES: peito de frango; coxa e sobrecoxa; ovos.
PEIXES: filé de pescada, filé de tildpia. Ndo sera permitido peixe com espinhas.
o CARNES COM 0OSSO: porgdo preparada per capita 200g
o CARNES SEM 0OSSO: porgao preparada per capita 120g
1.4.4 - VARIAGOES DE ARROZ E FEIJAO DO ALMOGO E PORGOES:
ARROZ: branco, tipo | - por¢do preparada per capita 150g
FEIJAO: carioca, preto ou corda - porgio preparada per capita 100g
1.4.5 -VARIACOES DE GUANICOES DO ALMOGO E PORGOES:
MACARRAOQ: espaguete ou parafuso - por¢io preparada per capita 120g
PURE: batata inglesa, batata doce, abdbora, macaxeira ou legumes - porgéo per capita 30g

1.4.6 - VARIAGOES DE SALADAS DO ALMOGO E PORGOES:

VERDURAS E LEGUMES: alface, acelga, repolho, couve manteiga, beterraba, cenoura, chuchu, jerimum, pepino, milho, ervilha, abobrinha, abdbora,

vagem, manjericdo, agrido, orégano, rucula, salsinha, pimentdo, cebola, cheiro verde, tomate, alecrim, alho - por¢do per capita 200g

TUBERCULOS: Batata doce, batata inglesa, macaxeira - porgdo per capita 90g

FRUTAS: Magd, banana, abacaxi, meldo, melancia e laranja - por¢do per capita 100g ou 01 unidade

1.4.7 - VARIACOES DE SOPAS E PORCOES:

SOPA DE CARNE BOVINA (Carne, macarrdo, macaxeira, legumes e verduras) - por¢ado preparada per capita 400ml

SOPA DE FEIJAO COM CARNE: (Carne, macarrio, feijdo, legumes e verduras) - por¢io preparada per capita 400m/

SOPA DE FRANGO (Frango, arroz, legumes e verduras) - por¢do preparada per capita 400ml

SOPA DE FRANGO (Frango, macarrdo, macaxeira, legumes e verduras) - porgdo preparada per capita 400ml|

o VARIAGOES DE LEGUMES E VERDURAS:

= Cenoura, chuchu, abdbora, batata inglesa, couve-manteiga, cebola, cebolinha, tomate, pimentao, alho, salsa, coentro.

CAFE sem aglcar - porcdo preparada per capita 200m|.
CAFE COM LEITE UHT sem agucar - porcdo preparada per capita 200m|.

CHA camomila, cidreira, erva doce, mag3, horteld - por¢do preparada per capita 200ml.

SUCOS DE FRUTA DA EPOCA sem acucar: Acerola, manga, cajd, goiaba, caju, maracujd, abacaxi, uva, graviola e etc. - por¢do preparada per capita 300m/

TODOS ACOMPANHADOS COM SACHES DE AGUCAR OU ADOGANTE.
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EXEMPLO DE CARDAPIO PARA PACIENTES
DIETAS ESPECIAIS

DIETA LIQUIDA COMPLETA
DESJEJUM MINGAU RALO
COLACAO SUCO DE FRUTAS

ALMOCO | SOPA LIQUIDIFICADA RALA DE LEGUMES C/ CARNE

LANCHE SUCO DE FRUTAS

JANTAR [SOPA LIQUIDIFICADA RALA DE LEGUMES C/ FRANGO

CEIA 1 LEITE BATIDO COM CEREAL

CEIA 2 MINGAU RALO

AS OPCOES E QUANTIDADES DE TODAS AS DIETAS PODEM VARIAR (ATE O DOBRO DA PORCAO PER CAPITA) CONFORME A NECESSIDADE DO PACIENTE E A
SOLICITACAO DA NUTRICIONISTA DO SETOR DE NUTRIGAO DO HOSPITAL

1.5 REFEICOES DOS FUNCIONARIOS PLANTONISTAS:

As refei¢des almogo e jantar dos acompanhantes e funcionarios deverdo ser solicitadas pelo servico de nuticdo do hospital, e durante o preparo e
porcionamento das dietas devera ser respeitado o carddpio e todas as caracteristicas e suas derivagdes a seguir:

1.5.1 - ALMOCO:
1.5.1.1 - PRATO PRINCIPAL:

Duas opgdes de proteina e seus modos de preparo, conforme o carddpio. O usudrio escolhe uma das opgdes. Serd disponibilizado 50% do total de refei¢des, de
cada prato principal.

VARIAGOES DE PROTEINAS E PORGOES:

1. BOVINA de 12: contrafilé, coxdo mole, patinho, alcatra, lagarto, fraldinha.
BOVINA de 22: musculos, capa de filé, paleta, acém.
SUINA: pernil e carré.

AVES: peito de frango ou peru; coxa e sobre coxa; ovos.

A oA

PEIXES: filé de pescada, filé de tildpia. Ndo sera permitido peixe com espinhas.
o CARNES COM 0SSO: porgdo preparada per capita 200g
o CARNES SEM OSSO: porgdo preparada per capita 120g
1. ACOMPANHAMENTOS:
Serdo disponibilizados diariametes como acompanhamento o arroz e o feijdo, conforme cardapio.
VARIACOES DE ARROZ E FEIJAO E PORCOES:
2. ARROZ: branco ou parboilizado, tipo | - por¢do preparada per capita 150g
3. FENAO: carioca, preto ou corda - porgdo preparada per capita 100g (feijdo enriquecido com aparas de carnes e/ou legumes)
1. GUARNICOES:
Serdo disponibilizados dois tipos de preparagdes conforme o cardapio.
VARIACOES DE GUANICOES E PORCOES:
MACARRAO: espaguete ou parafuso - por¢io preparada per capita 120g
FARINHA: mandioca tipo 1 - porgdo per capita 20g

PURE: batata inglesa, batata doce, abdbora, macaxeira ou legumes - por¢do per capita 30g

“wo ok »Dd

PIRAO: de peixe - por¢do per capita 50g

1. SALADA:

Sera disponibilizado diariamente um tipo de preparagdo conforme o cardapio.
VARIACOES DE SALADAS E PORGOES:

2. VERDURAS E LEGUMES: alface, acelga, repolho, couve manteiga, beterraba, cenoura, chuchu, jerimum, pepino, milho, ervilha, abobrinha, abdbora,
vagem, manjericdo, agrido, orégano, rucula, salsinha, pimentdo, cebola, cheiro verde, tomate, alecrim, alho - porg¢do per capita 200g

3. TUBERCULOS: Batata doce, batata inglesa, macaxeira - por¢do per capita 90g
4. FRUTAS: Magd, banana, abacaxi, meldo, melancia e laranja - porgdo per capita 100g ou 01 unidade
1. BEBIDAS:

Serd disponibilizado diariamente um tipo de suco

2. SUCOS DE FRUTA DA EPOCA: Acerola, manga, caja, goiaba, caju, maracuja, abacaxi, uva, graviola e etc.
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VARIAGOES DE PROTEINAS E PORGOES:

2. BOVINA de 12: Coxdo mole; Patinho
3. BOVINA de 22: Paleta; Musculo
4. AVES: Frango
o CARNES COM 0OSSO: porgdo preparada per capita 200g
o CARNES SEM 0OSSO: porgdo preparada per capita 120g
1. GUARNIGOES:
Uma opcdo de guarni¢do conforme cardapio.
VARIACOES DE GUARNICOES E PORCOES:
2. Pdo Francés - por¢do preparada per capita 50g
3. Torrada - por¢do preparada per capita 60g
4. Macarrdo: Espaguete - porgdo preparada per capita 220g
5. Macaxeira - porgdo preparada per capita 90g
6. Cuscuz - porgao preparada per capita 200g
7. Batata-Doce - porgdo preparada per capita 90g
8. Tapioca - porgdo preparada per capita 60g
o TODAS AS VARIACOES SAO ACOMPANHADAS DE OVOS - por¢do preparada per capita 50g. COM EXCECAO DO MACARRAO.
o TODAS AS VARIACOES SAO ACOMPANHADAS DE MARGARINA (comum, light e sem sal) - por¢do preparada per capita 01 saché. COM EXCECAO DO
MACARRAO
o AS VARIACOES PAO, TORRADA E TAPIOCA SAO ACOMPANHADAS DE GELEIA (comum e diet) - por¢do preparada per capita 01 saché.
1. SOPAS
Uma opcao de sopa conforme cardapio.
VARIACOES DE SOPAS E PORGOES:
2. Sopa de carne bovina (Carne, macarrdo, macaxeira, legumes e verduras) - por¢do preparada per capita 400ml
3. Sopa de feijdo com carne: (Carne, macarro, feijdo, legumes e verduras) - porgdo preparada per capita 400ml|
4. Sopa de frango (Frango, arroz, legumes e verduras) - porgdo preparada per capita 400m|
5. Sopa de frango (Frango, macarrdo, macaxeira, legumes e verduras) - porgdo preparada per capita 400ml|
o VARIAGOES DE LEGUMES E VERDURAS:
= Cenoura, chuchu, abdbora, batata inglesa, couve-manteiga, cebola, cebolinha, tomate, pimentdo, alho, salsa, coentro.
1. BEBIDAS
Serd disponibilizado trés opgGes de bebidas diariamente, conforme o cardapio. O usuario escolhe uma das opgdes.
VARIACOES DE BEBIDAS E PORCOES:
2. CAFE sem aclcar - porgdo preparada per capita 200ml.
3. CAFE COM LEITE UHT sem aglicar - porgdo preparada per capita 200ml.
4. SUCOS DE FRUTA DA EPOCA sem acucar: Acerola, manga, caja, goiaba, caju, maracujd, abacaxi, uva, graviola e etc. - por¢do preparada per capita 300m/
o TODOS ACOMPANHADOS COM SACHES DE ACUCAR OU ADOGANTE.
EXEMPLO DE CARDAPIO PARA ACOMOANHANTES E FUNCIONARIOS PLANTONISTAS:
SEGUNDA TERCA QUARTA QUINTA SEXTA SABADO DOMINGO
REFEICAO ACELGA, ALFACE, TOMATE, ALFACE, TOMATE, REPOLHO, ACELGA, PEPINO,| CENOURA,
ALMOCO BETERRABA, CENOURA, CEBOLA, RUCULA E COUVE TOMATE E ACELGA,
ABOBORA E PEPINO E VAGEM| PIMENTAOE BETRRABA. MANTEIGA, MILHO. BETERRABA E
TOMATE REPOLHO. - ABOBORA E TOMATE.
FRUTA: LARANJA FRUTA: MACA CHUCHU FRUTA: LARANJA 5
FRUTA: MELANCIA FRUTA: BANANA FRUTA: MELAO
ARROZ BRANCO ARROZ FRUTA: ABACAXI| ARROZ BRANCO
ARROZ - ARROZ BRANCO| PARBOLIZADO ~ ARROZ
PARBOLIZADO FEIJAO PRETO |REFOGADO COM| COM CENOURA ARROZ FEIJAO DE PARBOLIZADO
- N CEBOLA E ~ PARBOLIZADO A CORDA B
FEIJAO CARIOCA MACARRAO TOMATE FEIJAO CARIOCA GREGA N FEIJAO
. PARAFUSO AO . PIRAO DE PEIXE CARIOCA
PURE DE BATATA MOLHO DE FEIJAO DE PURE DE FEIJAO PRETO N
INGLESA TOMATE CORDA ABOBORA . PURE DE BATATA| FARINHA DE
~ CASEIRO - PURE DE BATATA INGLESA MANDIOCA
MACARRAO PURE DE MACARRAO DOCE . . .
ESPAGUETE NO FARINHA DE MACAXEIRA PARAFUSO AO 3 FILE DE TILAPIA PURE DE
ALHO E OLEO MANDIOCA MOLHO BRANCO MACARRAO ASSADA MACAXEIRA
MACARRAO ESPAGUETE AO ,
PEITO DE FRANGO| SOBRECOXA | ESPAGUETE AO CARNE DE ALHO E OLEO CARRE NA ISCA DE
ASSADO GRATINADA MOLHO DE PANELA COM PRESSAO FRANGO
TOMATE, 0SSO ISCA DE CARNE
CARNE DE BOI CARNE DE BOI CEBOLA E ) SUCO: GRAVIOLA|BIFE AO MOLHO
GUISADA ACEBOLADA PIMENTAO |COXA ASSADA NO| FILE DE PEITO
. FORNO ASSADO SUCO: ABACAXI
SUCO: ACEROLA SUCO: CAJA
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ESTROGONOFE [SUCO: MARACUJA| SUCO: UVA
DE FRANGO
PERNIL ASSADO
SUCO: MANGA
SEGUNDA TERCA QUARTA QUINTA SEXTA SABADO DOMINGO
MACARRAO PAO TAPIOCA
MACAXEIRA CUSCUZ AO ALHOE MACAXEIRA
BATATA DOCE -
OLEO CARNE ASSADA |0 ANGO DESFIADO
BIFEDEBOL | L0\ o0 A SSADO CARNE DE DESFIADA REFOGADO COM |PALETA DE BOI
~ ACEBOLADO PANELA PATINHO AO AO FORNO
REFEICAO/ SOPA DE FEIJAO CENOURA E
JANTAR SOPA DE CARNE " FORNO CEBOLA
SOPA DE BOVINA COM | SOPA DE FELJAO COM CARNE, SOPA DE
FRANGO COM | 1\ o\ b e 30 E COM CARNE, SOPA DE MACARRAO E SOPA DE FRANGO | CARNE COM
MACARRAO E LEGUMES MACARRAO E |FRANGO COM LEGUMES COM MACARRAO E MACARRAO E
LEGUMES LEGUMES ARROZE LEGUMES LEGUMES
LEGUMES

1.6. DAS REFEICOES EM GERAL

1.6.1. Todas as refeicGes deverdo ser preparadas com géneros alimenticios comprovadamente de primeira qualidade, dentro do prazo de validade, frescos e in
natura. N3o serdo aceitas preparagdes de refeigdes a base de aparas de carne no prato protéico (carnes), reutilizagdo de dleo de frituras e reutilizagdo de sobras,
ainda que limpas.

1.6.2. Os alimentos como bolos, pées, biscoitos e frutas inteiras deverdo ser acondicionados em embalagem pléstica individual, transparente, atdxica e inodora.
Frutas picadas: em pote plastico transparente, com tampa, atoxico e inodoro.

1.6.3. Suco, ch3, leite, vitaminas, iogurtes, coquetel em copos descartaeis de 300ml, café em copos de 200ml, mingau em copos de 500ml, ambos com tampa,
identificados (nome da preparagdo, sem agucar, data do preparo e copa). confeccionado em resina termopldstica, na cor branca ou translicida ou de
poliestireno expandido, conforme a preparagdo, acompanhadas de colher descartavel, guardanapo e sachés de agucar ou adogante individualmente. Ndo serdo
aceitos sucos artificiais (em po, xarope, etc.).

1.6.4. As preparagBes quentes deverdo ser acondicionada em marmitex de isopor, com 03 (trés) divisérias, com capacidade de no minimo 900 ml, com no
minimo 600 g, para as sopas sem diviséria, com capacidade de 500ml, de alimentos prontos variados conforme cardapio de referéncia do presente, ambos com
tampa, descartavel, embalados separadamente em material apropriado, com etiqueta de identificagdo do alimento com data, hora de sua produgdo, nome da
dieta, tipo da refeicdo.

1.6.5. As saladas deverdo ser acondicionadas a parte da refeicdo quente, em recipiente plastico transparente, atoxico, inodoro, com capacidade variada
(conforme a preparagdo citada no item SALADAS), com tampa.

1.6.6. As refeicbes deverdo ser entregues acompanhadas (individualmente) guardanapo e talheres descartaveis (garfo, faca e colher, conforme o tipo de
preparagdo da dieta) resistentes, cor branca ou transparente, tipo refeicdo ou sobremesa (conforme o tipo de preparagdo), em quantidade equivalente ao
numero de refei¢des fornecidas.

1.6.8. A margarina (comum, light e sem sal), a geléia (comum e diet), o adogante (sucralose) e o agicar devem ser fornecidos em forma de saché individual
acompanhados de talher descartavel.

1.7. HORARIOS

1.7.1. Respeitando a rotina do hospital, as refeigde deverdo estar prontas para serem entregues nos seguintes horarios:
1.7.1.1. Desjejum de pacientes e acompanhantes, as 6hs 30m (seis horas e trinta minutos);

1.7.1.2. Colagdo de pacientes, as 09h00min (nove horas)

1.7.1.3. Almoco de pacientes, acompanhantes e funcionarios: as 11h00min (onze horas);

1.7.1.4. Lanche de pacientes: as 14h30min (quatorze horas e trinta minutos);

1.7.1.5. Jantar de pacientes e acompanhantes: as 17h30min (dezessete horas e trinta minutos);

1.7.1.6. Jantar dos funcionarios: as 19h30min (dezenove horas e trinta minutos);

1.7.1.7. Ceia de pacientes: as 20h30min (vinte horas e trinta minutos),

1.7.2. OS HORARIOS DE ENTREGA E AS QUANTIDADES DE REFEICOES DIARIAS, PODERAO SER REVISADAS E ALTERADAS PELO SND CONFORME A
NECESSIDADE DO MESMO, POREM A CONTRATADA TEM QUE SER AVISADA COM ANTECEDENCIA NO PRAZO A COMBINAR COM AMBAS AS PARTES.

1.8. A contratagdo adota como regime de execugdo a empreitada por prego unitario.

1.9. A contratagdo tem prazo de vigéncia de 12 meses, contado da data de publicagdo do extrato contratual no Didrio Oficial do Estado, a partir de quando as
obrigagBes assumidas pelas partes serdo exigiveis, sendo prorrogavel na forma do art. 57, inciso Il, da Lei n2 8.666, de 1993.

1.10. DAS REFEICOES EM GERAL

Todas as refeicBes deverdo ser preparadas com géneros alimenticios comprovadamente de primeira qualidade, dentro do prazo de validade, frescos e in
natura. N3o serdo aceitas preparagdes de refeicdes a base de aparas de carne no prato protéico (carnes), reutilizagdo de dleo de frituras e reutilizagdo de sobras,
ainda que limpas.
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2. JUSTIFICATIVA E OBJETIVO DA CONTRATACAO

2.1. Cabe destacar que as Unidades Hospitalares tem por determinagdo legal a obrigacdo de oferecer refeicdes balanceadas e em condi¢des de higiénico
sanitarias adequadas a servidores/ funcionarios (plantonistas com carga hordria a partir de 12 horas) e residentes encontra-se amparado pela pelo Decreto
Estadual n2. 4.180, de 28 de Agosto de 2009, bem como pela Lei n2. 6932 de 07 de Julho de 1981. Como também é amparado pela Legislagdo Federal e Estadual
o fornecimento de refei¢cdes para acompanhantes de criangas até 12 (doze) anos de idade incompletos e adolescentes entre 12 e 18 anos de idade (Estatuto da
crianga e do adolescente, Lei n2. 8.069, de 13 de Junho de 1990), acompanhantes de pacientes maiores de 60 (sessenta) anos (Portaria do Ministério da Saude
n2. 280, de 07 de Abril de 1999; Estatuto do Idoso, Lei n2. 10.741, de 01 de Outubro de 2003 .

2.2. A contratagdo do servico de produgdo de refeicdes em aprego é essencial as atividades do Setor de Nutri¢do e Dietética do Hospital da Mulher e do
Metropolitano, Unidades sob a gestdo da SESAU, se enquadrando a contratagdo do objeto em aprego na exce¢do prevista no inciso VIII, art. 43, Decreto
Estadual n2. 68.810/2020, vez que ¢é indispensavel a composi¢do das dietas oferecidas aos pacientes que serdo internados na referida Unidade Hospitalar,
conforme cardapios planejados pelo seu Servigo de Nutrigdo e Dietética.

3. DA DESCRIGAO DA SOLUCAO
3.1. A descri¢do da solugdo como um todo abrange:

3.1.1. Elaboragdo das refeigdes descritas no item 1, no ambito hospitalar, conforme solicitagdo da Coordenagdo do Servigo de Nutrigdo e Dietética - SND do
Hospital Metropolitano e do Hospital da Mulher Dra. Nise da Silveira, respeitando a condig¢do nutricional individual de cada paciente;

3.1.2. Distribuigdo das refei¢es para pacientes, acompanhantes e plantonistas nos horarios estabelecidos no item 1.7;

4. DA CLASSIFICACAO DOS SERVICOS COMUNS
4.1. A natureza do objeto a ser contratado é comum, nos termos do paragrafo Gnico do art. 1° da Lei 10.520, de 2002.

4.2. A prestagdo dos servigos ndo gera vinculo empregaticio entre os empregados da Contratada e a Administragdo Contratante, vedando-se qualquer relagdo
entre estes que caracterize pessoalidade e subordinagdo direta.

5. DOS REQUISITOS DA CONTRATACAO

5.1. Conforme Estudos Preliminares, os requisitos da contratagdo abrangem o seguinte:

5.1.1. Produgdo das refei¢des no ambito hospitalar para pacientes, acompanhantes e funciondrio plantonistas, respeitando as observagdes da Coordenagdo do
Servigo de Nutrigdo e Dietética - SND de cada hospital;

5.1.2. A produgdo de refei¢gdes no ambito hospitalar é diaria e initerrupta e necessita de mao de obra qualificada e exclusiva pela especificidade do servigo o
qual devera considerar a condigdo nutricional individual de cada paciente;

5.1.3. A contratada devera disponibilizar por dia, considerando o quantitativo de refeicdes a serem produzidas, no minimo, 1 nutricionista coordenadora, 3
cozinheiros, 9 auxiliares de cozinha e 3 auxiliares de servigos gerais, para atuarem na produgdo das refei¢des em cada unidade hospitalar;

5.2. Declaragdo de que tem pleno conhecimento das informagdes, condigdes e peculiaridades inerentes a natureza do servigo e ao local de sua execugdo, que
assume total responsabilidade por esse fato e que ndo o utilizara para quaisquer questionamentos futuros que ensejem desavengas técnicas ou financeiras com
a Contratante;

6. DA VISTORIA
6.1. Para o correto dimensionamento e elaboragdo de sua proposta, a licitante podera realizar vistoria nas instalagdes do local de execugdo dos servigos,
acompanhada por servidor designado para esse fim, de segunda a sexta-feira, das 09h horas as 14h horas.

6.2. O prazo para vistoria iniciar-se-a no dia util seguinte ao da publicacdo do Edital, estendendo-se até o dia Util anterior a data prevista para a abertura da
sessdo publica.

6.3. Para a vistoria, a licitante, ou o seu representante, deverd estar devidamente identificada, apresentando documento de identidade civil e documento
expedido pela empresa, comprovando sua habilitagdo para a realizagdo da vistoria.

6.4. Diante da Pandemia da Covid-19, a licitante terd que agendar o horario para realizagdo da vistoria;
6.4.1. Com o objetivo de evitar aglomeragdo, sé sera permitida a entrada de no maximo 2(dois) representantes da licitante;
6.4.2. Serd obrigatério aos representantes da licitante o uso de mdscaras de protecao;

6.5. Por ocasido da vistoria, a licitante, ou ao seu representante legal, podera ser entregue CD-ROM, pen-drive, ou outra forma compativel de reproducao,
contendo as informagdes relativas ao objeto da licitagdo, para que a empresa tenha condigdes de bem elaborar sua proposta.

6.6. A ndo realizagdo da vistoria ndo podera embasar posteriores alegacSes de desconhecimento das instalagdes, duvidas ou esquecimentos de quaisquer
detalhes dos locais da prestagdo dos servigos, devendo a licitante vencedora assumir os nus dos servigos decorrentes.

7. DOS DOCUMENTOS DE HABILITACAO

7.1. Dentre outros, sdo documentos de habilitagdo compativeis com as peculiaridades do objeto da licitagdo:

7.1.1. No caso de exercicio de atividade de produgdo e comercializagdo de refeigdes prontas: ato de registro ou autorizagdo para funcionamento expedido
pela Vigilancia Sanitéria, nos termos previstos na Resolugdo-RDC ANVISA n2 216/04;

7.1.2. Atestados fornecidos por pessoas juridicas de direito publico ou privado que, comprovando aptiddo para a execugdo de servigo em caracteristicas,
quantidades e prazos compativeis com o objeto da licitagdo, digam respeito a contratos executados com os seguintes aspectos minimos:

7.1.2.1. Caracteristicas: execugdo do servigo de produgdo de refeigdes ;
7.1.2.2. Quantidades: que correspondam no maximo 50% do objeto licitado; e

7.1.2.3. Prazos: Serd aceitavel, para fins de comprovagdo da capacidade técnica, que o atestado indique prazo até 30% (trinta por cento) superior aquele
previsto no edital para a entrega.
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7.1.3. Prova de atendimento dos seguintes requisitos, previstos na Resolu¢do-RDC ANVISA n2 216/04.

8. DO MODELO DE EXECUCAO DO OBJETO

8.1. A execugdo do objeto seguird a seguinte dindamica:

8.1.1. O prazo de execugdo sera contado, do efetivo recebimento da Ordem de Execugdo, até a expiragdo do prazo de vigéncia contratual e seguira o seguinte
cronograma fisico-financeiro:

8.1.1.1. Pré- preparo;
81.1.2. Cocgdo;

8.1.1.3. Porcionamento; e
8.1.1.4. Distribuigdo.

8.1.2. Hospital Metropolitano, localizado na avenida Menino Marcelo, Tabuleiro dos Martins; e Hospital da Mulher Dra. Nise da Silveira, localizado na Awv.
Comendador Ledo, 1213 - Pogo, Maceid - AL, 57025-000;

8.1.3. Rotinas das refei¢Ges:

8.1.3.1. Desjejum de pacientes, as 6hs 30m (seis horas e trinta minutos);

8.1.3.2. Colagdo de pacientes, 4 09h00min (nove horas);

8.1.3.3. Almogo de pacientes, acompanhantes e funcionarios: as 11h00min (onze horas);
8.1.3.4. Lanche de pacientes: as 14h30min (quatorze horas e trinta minutos);

8.1.3.5. Jantar de pacientes e acompanhantes: as 17h30min (dezessete horas e trinta minutos);
8.1.3.5. Jantar dos funcionarios: as 19h30min (dezenove horas e trinta minutos);

8.1.3.6. Ceia de pacientes: as 20h30min (vinte horas e trinta minutos).

9. DO MODELO DE GESTAO DO CONTRATO E CRITERIOS DE MEDIGAO E PAGAMENTO
9.1. A execugdo do objeto possuira o seguinte modelo de gestdo e obedecera aos seguintes critérios de medigdo e pagamento:

9.1.2. A administragdo publica serd representada pela nutricionista coordenadora da unidade hospitalar e a empresa devera indicar uma nutricionista para sua
representacgao;

9.1.2. A nutricionista coordenadora da unidade hospitalar encaminhara diariamente, até as 13h, por e-mail ou memorando as quantidades de refei¢des a serem
produzidas para o dia seguinte;

9.1.3. A contratada deverd emitir diariamente e por escrito, controle de refei¢des servidas na unidade hospitalar, o qual devera ser conferido e assinado pela
nutricionista coordenadora;

9.1.5. A contratada devera observar as especificagdes das refei¢des que serdo ofertadas aos pacientes, respeitando suas especificidades;

10. DAS INFORMACOES RELEVANTES PARA O DIMENSIONAMENTO DA PROPOSTA

10.1. A demanda do 6rgdo tem como base as seguintes caracteristicas:

10.2. As refei¢des serdo produzidas diariamente, nas cozinhas do Hospital da Mulher (Lote 1) e Hospital Metropolitano (Lote 2), conforme solicitagdo de
representante do Servigo de Nutr¢do e Dietética, o qual indicara o tipo e quantitativo de dieta a ser produzido, de acordo com a necessidade nutricional de cada
paciente;

10.3. A empresa devera disponibilizar no mimino 1 (uma) Nutricionista coordenadora, 3 (trés) cozinheiros, 9 (nove) auxiliares de cozinha e 3 (trés) auxiliares de
servigos gerais, para atuarem na produgdo das refeicGes em cada unidade hospitalar, em regime de plantdo, no Servigo de Nutr¢do e Dietética do Hospital da
Mulher e do Hospital Metropolitano;

10.4. As dietas deverdo ser produzidas de acordo com as especificagdes dispostas no item 1, obedecendo rigorosamente a solicitagdo formulada por
representante do Servigo de Nutri¢do e Dietética da unidade hospitalar;

10.5. Os alimentos como bolos, paes, biscoitos e frutas inteiras deverdo ser acondicionados em embalagem plastica individual, transparente, atdxica e inodora.
Frutas picadas: em pote plastico transparente, com tampa, atoxico e inodoro.

10.6. Suco, cha, leite, vitaminas, iogurtes, coquetel em copos descartdeis de 300ml, café em copos de 200ml, mingau em copos de 500ml, ambos com tampa,
identificados (nome da preparagdo, sem agucar, data do preparo e copa). confeccionado em resina termoplastica, na cor branca ou translicida ou de
poliestireno expandido, conforme a preparagdo, acompanhadas de colher descartavel, guardanapo e sachés de agucar ou adogante individualmente. Ndo serdo
aceitos sucos artificiais (em pd, xarope, etc.).

10.7. As preparagdes quentes deverdo ser acondicionada em marmitex de isopor, com 03 (trés) divisérias, com capacidade de no minimo 900 ml, com no
minimo 600 g, para as sopas sem divisoria, com capacidade de 500ml, de alimentos prontos variados conforme cardapio de referéncia do presente, ambos com
tampa, descartavel, embalados separadamente em material apropriado, com etiqueta de identificagdo do alimento com data, hora de sua produgdo, nome da
dieta, tipo da refeicdo.

10.8. As saladas deverdo ser acondicionadas a parte da refeigdo quente, em recipiente plastico transparente, atdxico, inodoro, com capacidade variada
(conforme a preparagdo citada no item SALADAS), com tampa.

10.9. As refeigBes deverdo ser entregues acompanhadas (individualmente) guardanapo e talheres descartaveis (garfo, faca e colher, conforme o tipo de
preparagdo da dieta) resistentes, cor branca ou transparente, tipo refeicdo ou sobremesa (conforme o tipo de preparagdo), em quantidade equivalente ao
numero de refei¢des fornecidas.

10.10. A margarina (comum, light e sem sal), a geléia (comum e diet), o adogante (sucralose) e o aglcar devem ser fornecidos em forma de saché individual
acompanhados de talher descartavel.

11. DOS UNIFORMES A SEREM DISPONIBILIZADOS

11.1. Os uniformes a serem disponibilizados pela Contratada a seus empregados deverdo ser condizentes com a atividade a ser desempenhada na Contratante,
compreendendo pegas para todas as estagdes climaticas do ano, sem qualquer repasse do custo para o empregado.

11.2. O uniforme devera compreender as seguintes pecas do vestudrio:
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11.2.1. Jaleco branco com identificagdo do profissional;

11.2.2. Calga quadriculada ou preta;
11.2.3. Avental;

11.2.4. Sapatos fechados antiderrapantes; e

11.2.5. Touca.

11.3. As pegas devem ser confeccionadas com tecido e material de qualidade, seguindo os seguintes parametros minimos:

11.3.1. Tecidos leves e resistentes de forma a proporcionarem conforto aos empregados;

11.4. Deverdo ser entregues ao empregado 3 conjuntos completos de uniforme no inicio da execu¢do do contrato, devendo ser substituido 01 (um) conjunto
completo de uniforme a cada 06 (seis) meses, ou a qualquer época, no prazo maximo de 24 horas, apds comunicag¢do escrita da Contratante, sempre que ndo
atendam as condiges minimas de apresentagao.

11.4.1. Os uniformes serdo entregues mediante recibo, cuja cdpia, devidamente acompanhada do original para conferéncia, devera ser enviada ao servidor
responsavel pela fiscalizagdo do contrato.

11.5. No caso de empregada gestante, os uniformes deverdo ser apropriados para a situagdo, sendo substituidos sempre que estiverem apertados.

12. DOS MATERIAIS A SEREM DISPONIBILIZADOS

12.1. Para a perfeita execugdo dos servigos, a Contratada devera disponibilizar os materiais necessarios a montagem do Servigo de Nutrigdo e Dietética, nas
quantidades estimadas e qualidades a seguir estabelecidas, promovendo sua substituicdo quando necessario:

12.1.1. Para o refeitoério;

ITEM DESCRICAO UNIDADE DE MEDIDA QUANTIDADE
01 PRATOS UNIDADE 500
02 COLHER UNIDADE 200
03 FACA UNIDADE 500
14 GARFO UNIDADE 500

12.1.2. - Utensilios:

Unidade de
Item Descrigao X uantidade
¢ Medida Q

01 Abridor, tipo: manual, material: ago inoxidavel, uso: garrafa, lata. Unidade 10

02 Amolador manual, amolador manual de faca. Unidade 05

03 Assadeira (I:ozmha comercial, material: ago inoxidavel, formato: retangular, altura: 5 cm, largura: 40 Unidade 05
cm, comprimento: 60 cm.

04 Assade?lra cozinha comercial, material: aluminio, formato: retangular, altura: 4,5 cm, largura: 22 cm, Unidade 05
comprimento: 40 cm.

05 Bandeja de ago, material: ago inoxiddvel, comprimento: 47 cm, largura: 32 cm Unidade 05

06 Panela, ma.tAenaI: aluminio reforgado, capacidade: 20,40 |, caracteristicas adicionais: com tampa, tipo: Unidade 05
cagarola, diametro: 38 cm.

07 Caixa plastica, material: polipropileno, comprimento: 500 mm, largura: 400 mm, altura: 150 mm, Unidade 05
aplicagdo: acondicionamento de material, cor: branca, tipo: organizador com tampa.
Carrinho distribuigdo, material bandeja: aco inox aisi 304, material estrutura: aco inox aisi 304, tipo: 2

08 bandejas, tipo rodizio: 4 giratérios, aplicagdo: servigo de cozinha, comprimento: 800 mm, largura: 500 Unidade 05
mm, altura: 750 mm, caracteristicas adicionais: com alga de apoio, acabamento superficial: escovado.

09 Colher, material corpo: ago inoxidavel, material cabo: ago inoxiddvel, comprimento: 60 cm. Unidade 15

10 Colher, material corpo: polietileno, material cabo: polietileno, comprimento: 45 cm. Unidade 15
Colher, material corpo: ago inoxiddvel, material cabo: ago inoxidavel, tamanho: grande, tipo: arroz, .

11 L S . i N Unidade 10
caracteristicas adicionais: medindo 25 cm de didmetro e 10 cm parte concava.

12 Concha, material corpo: ago inoxidavel, capacidade: 473 ml, comprimento: 43 cm. Unidade 10
E ial: S . : icacio: " - icionais: )

13 scorredor, material: aco inoxidavel, capacidade: 50 |, aplicagdo: macarrdo, caracteristicas adicionais unidade 05
com algas.

14 Espumadeira, material corpo: ago inoxidavel, material cabo: ago inoxidavel, tamanho: 440 x 115 x 46, unidade 05
caracteristicas adicionais: cabo com furo passante.

15 Faca, material lamina: ago inoxidavel, material cabo: polipropileno, comprimento lamina: 8 pol, unidade 05
largura lamina: 8 cm, aplicagdo: cortar carne.
Faca, material lamina: aco inoxidavel, material cabo: polipropileno, comprimento lamina: 12 pol, .

16 ) unidade 05
comprimento cabo: 5 cm, cor cabo: branca.

17 Frigideira, material: ago inoxidavel, tipo: funda, didametro: 24 cm, material cabo: ago inoxidavel, unidade 05
caracteristicas adicionais: com tampa.
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18 Garfo para assado, material corpo: ago inoxidavel, comprimento: 50 cm, caracteristicas adicionais: 3 unidade 05
dentes.

19 Leiteira, material: aluminio, capacidade: 5 |, material cabo: aluminio. unidade 10
Luva seguranga, material: neoprene, tamanho: 10, aplicagdo: p,protecdo térmica (altas

20 temperaturas), caracteristicas adicionais: forro isolante c,dupla camada de algoddo, comprimento: unidade 10
35,5 cm, modelo: palma antiderrapante.
Panela, material: aluminio fundido, capacidade: 11 |, caracteristicas adicionais: reforcada, com asas .

21 - X unidade 05
em aluminio rebitadas, n2 36.

22 Panela cuscuz, material: aluminio, caracteristicas adicionais: n2 32. unidade 10

23 Escorredor louga, material: ago inoxidavel, caracteristicas adicionais: compartilhamento para pratos e unidade 05
copos.
Panela pressdo, material: ago inoxidavel, capacidade: 10 |, material cabo: baquelite, sistema

24 seguranga: valvulas funcionam.,seguranca e borracha seguranga, caracteristicas adicionais: unidade 05
revestimento antiaderente.

25 Pegador alimento, material: aco inoxidavel, comprimento: 18 cm. unidade 10

26 Peneira cozinha, material: ago inoxidavel, didametro: 14 cm. unidade 10

27 Garrafa, material: vidro, capacidade: 1 |, aplicagdo: suco. unidade 15

28 Prato, material: vidro, aplicagdo: refeigdo, tamanho: ndo aplicavel, caracteristicas adicionais: fundo. unidade 15
Prato, material: vidro, aplicagdo: jantar, didmetro: 26 cm, cor: incolor, formato: redondo, .

29 A unidade 15
transmitancia: transparente.
Faca, material lamina: ago inoxiddvel, material cabo: polietileno, comprimento lamina: 20 cm,

30 comprimento cabo: 12 c¢cm, largura lamina: 2,50 cm, aplicagdo: cortar pdo, tipo: serrilhada, cor cabo: unidade 10
branca.

31 Placa corte, material: polietileno, comprimento: 50 cm, largura: 30 cm, cor: branca, espessura: 1,50 unidade 15
cm.
Termdmetro, tipo: digital, faixa medi¢do temperatura: - 50°c a 300 °c, aplicagdo: alimentos, material:

32 plastico e ago inox, caracteristicas adicionais: tipo espeto digital, com leitor lcd a prova d'agua, unidade 05
precisdo: 1 °c.
Travessa, material: vidro refratario, tamanho: 404x249x70 mm, formato: retangular, aplicagdo: servir .

33 alimentos unidade 05

13. DOS EQUIPAMENTOS A SEREM DISPONIBILIZADOS

13.1. Para a perfeita execugdo dos servigos, a Contratada devera disponibilizar os materiais necessarios a montagem do Servigo de Nutrigdo e Dietética, nas
guantidades estimadas e qualidades a seguir estabelecidas, promovendo sua substituicdo quando necessério:

13.1.1. Para o refeitério;

ITEM DESCRICAO UNIDADE DE MEDIDA | QUANTIDADE
01 | BALCAO FRIO IDEAL PARA EXPOSIGAO DE BEBIDAS, FRIOS E LATICINIOS EM GERAL UNIDADE 1
02 | BALCAO QUENTE TERMICO PARA SERVIR COMIDAS QUENTES UNIDADE 2
03 | MESA DE INOX PARA APOIO UNIDADE 1
04 | REFRESQUEIRA UNIDADE 2
05 | PORTA COPOS UNIDADE 3
06 | MAQUINA DE LAVAR PRATOS UNIDADE 1
07 | MESA UNIDADE 6
08 | CADEIRA UNIDADE 30

13.1.2 - Eletrodomeésticos:

i Unidade de .
Item Descricdo uantidade
i Medida Q
Bebedouro 4gua garrafdo, material: ago galvanizado, tipo: elétrico de coluna, acabamento externo: pintura epoxi pé,
1 capacidade: 20 |, voltagem: 220 v, cor: branca, caracteristicas adicionais: 2 torneiras;depdsito agua e tampo superior em unidade 2
aco.
2 Cafeteira elétrica, material: ago inoxidavel, aplicagdo: industrial, capacidade: 20 |, voltagem: 220 v. unidade 2
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3 Fogdo industrial, material: aco inoxidavel, funcionamento: gas, tipo acendimento: manual, caracteristicas adicionais: sem unidade 2
forno,grelhas de 40x40 cm,queimadores duplos, quantidade bocas: 8 un.

4 Forno industrial, tipo: a gas, material: chapa ago inoxidavel, caracteristicas adicionais: com placas refratarias, visor em unidade )
vidro, termémetro, comprimento: 1130 mm, largura: 1.080 mm, altura: 1.970 mm, tipo camera: dupla, aplicagdo: cozinha.

5 Freezer, tipo: vertical, capacidade: 550 |, tipo portas: frontais, sistema degelo: frost free, tensdo alimentagdo: 220 v, unidade )
caracteristicas adicionais: porta vidro antiembagante e fechamento atomatico, quantidade portas: 2 un.

6 Freezer, tipo: horizontal, capacidade: 400 |, sistema degelo: automdtico, cor: branca, tensdo alimentagdo: 220 v, unidade )
caracteristicas adicionais: dupla acdo, dreno frontal e 4 rodizios.

7 Liquidificador industrial, material copo: ago inoxidavel, material base: ago inox, capacidade: 10 |, poténcia motor: 0,50 cv, unidade 2
tensdo nominal: 220 v, aplicagdo: industrial.

3 Liquidificador industrial, material copo: aco inoxidavel, material base: ago inox, capacidade: 25 |, poténcia motor: 1,2 cv, unidade )
tensdo nominal: 220 v, aplicagdo: industrial.

9 Forno microondas, material: ago inoxidavel, capacidade: 30 |, voltagem: 220 v, caracteristicas adicionais: com prato unidade )
giratdrio e fungdo grill, fungdes: grill, dourador e tostador.
Processador alimentos, material corpo: ago inoxidavel, quantidade disco: 6 un, fungdo disco: ralador, fatiador, desfiador, .

10 - unidade 2
tensdo: 220 v.

11 Refrigerador doméstico, capacidade: 300 |, voltagem: bivolt v, caracteristicas adicionais: frost free, cor: branca, tipo: unidade )
vertical.

12 Refrigerador alimentos, tensdo alimentagdo: 220 v, caracteristicas adicionais: revestimento externo ago inoxidavel unidade )
escovado, quantidade portas: 4 un, cor: branca, capacidade: 810 I.

13 Chapa assadeira,fritadeira, material: aco inoxidavel, funcionamento: gas, comprimento: 30 cm, largura: 60 cm, altura: 13 unidade )
cm, caracteristicas adicionais: gaveta nos queimadores, regulagem de chamas, 4 pés.

14 Espremedor fruta, material jarra: ago inoxidavel, poténcia: 120 w, voltagem: 220 v, tipo acionamento: automatico unidade 2

14. DAS OBRIGACOES DA CONTRATANTE
14.1. Sdo obriga¢des da Contratante:
14.1.1. Exigir o cumprimento de todas as obrigagdes assumidas pela Contratada, de acordo com as clausulas contratuais e os termos de sua proposta;

14.1.2. Exercer o acompanhamento e a fiscalizagdo dos servigos, por servidor especialmente designado, anotando em registro proprio as falhas detectadas,
indicando dia, més e ano, bem como o nome dos empregados eventualmente envolvidos, e encaminhando os apontamentos a autoridade competente para as
providéncias cabiveis;

14.1.3. Notificar a Contratada por escrito da ocorréncia de eventuais imperfei¢des, falhas ou irregularidades constatadas no curso da execugdo dos servigos,
fixando prazo para a sua corregao, certificando-se que as solugGes por ela propostas sejam as mais adequadas;

14.1.4. N3o permitir que os empregados da Contratada realizem horas extras, exceto, em caso de comprovada necessidade de servigo, formalmente justificada
pela autoridade do 6rgdo ou entidade para o qual o trabalho seja prestado, em relagdo aquelas planilhadas, observado o limite da legislacdo trabalhista;

14.1.5. Pagar a Contratada o valor resultante da prestagdo do servigo, no prazo e condigdes estabelecidas no Termo de Referéncia;
14.1.6. Efetuar as retengdes tributarias devidas sobre o valor da Nota Fiscal/Fatura da Contratada, no que couber.
14.1.7. Ndo praticar atos de ingeréncia na administragdo da Contratada, tais como:

14.1.7.1. Exercer o poder de mando sobre os empregados da Contratada, devendo reportar-se somente aos prepostos ou responsaveis por ela indicados, exceto
guando o objeto da contratagdo previr o atendimento direto, tais como nos servigos de recepgdo e apoio ao usuario;

14.1.7.2. Direcionar a contratagdo de pessoas para trabalhar nas empresas Contratadas;

14.1.7.3. Promover ou aceitar o desvio de fung¢Ges dos trabalhadores da Contratada, mediante a utilizacdo destes em atividades distintas daquelas previstas no
objeto da contratagdo e em relagdo a fungdo especifica para a qual o trabalhador foi contratado; e

14.1.7.4. Considerar os trabalhadores da Contratada como colaboradores eventuais do proprio 6rgdo ou entidade responsavel pela contratacdo, especialmente
para efeito de concessdo de diarias e passagens;

14.1.8. Fiscalizar mensalmente o cumprimento das obrigagGes trabalhistas, previdencidrias e para com o FGTS, especialmente:

14.1.8.1. A concessdo de férias remuneradas e o pagamento do respectivo adicional, bem como de auxilio-transporte, auxilio-alimentagdo e auxilio-saude,
qguando for devido;

14.1.8.2. O recolhimento das contribuigGes previdencidrias e do FGTS dos empregados que efetivamente participem da execugdo dos servigos contratados, a fim
de verificar qualquer irregularidade;

14.1.8.3. O pagamento de obrigacGes trabalhistas e previdenciarias dos empregados dispensados até a data da extingdo do contrato.
14.1.9. Fornecer por escrito as informagdes necessérias para o desenvolvimento dos servigos objeto do contrato;
14.1.10. Realizar avaliagGes periddicas da qualidade dos servigos, apds seu recebimento;

14.1.11. Cientificar o 6rgdo de representagdo judicial da Procuradoria Geral do Estado para adogdo das medidas cabiveis quando do descumprimento das
obrigacGes pela Contratada;

14.1.12. Arquivar, entre outros documentos, projetos, as built, especificagbes técnicas, orgamentos, termos de recebimento, contratos e aditamentos, relatdrios
de inspegdes técnicas apds o recebimento do servigo e notificagdes expedidas;

14.1.13. Assegurar que o ambiente de trabalho, inclusive seus equipamentos e instalagdes, apresentem condigdes adequadas ao cumprimento, pela Contratada,
das normas de seguranca e saude no trabalho, quando o servico for executado em suas dependéncias, ou em local por ela designado.

15. DAS OBRIGACOES DA CONTRATADA
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15.1. A Contratada deve cumprir todas as obrigagdes constantes no Edital, seus anexos e sua proposta, assumindo como exclusivamente seus os riscos e as
despesas decorrentes da boa e perfeita execugdo do objeto e, ainda:

15.1.1. Executar os servigos conforme especificagdes deste Termo de Referéncia e de sua proposta, com a alocagdo dos empregados necessérios ao perfeito
cumprimento das cldusulas contratuais, além de fornecer e utilizar os materiais e equipamentos, ferramentas e utensilios necessarios, na qualidade e
guantidade minimas especificadas neste Termo de Referéncia e em sua proposta;

15.1.2. Reparar, corrigir, remover ou substituir, as suas expensas, no total ou em parte, no prazo fixado pelo fiscal do contrato, os servigos efetuados em que se
verificarem vicios, defeitos ou incorregGes resultantes da execugdo ou dos materiais empregados;

165.1.3. Manter a execugdo do servigo nos horarios fixados pela Administragdo;

15.1.4. Responsabilizar-se pelos vicios e danos decorrentes da execugdo do objeto, bem como por todo e qualquer dano causado ao Estado de Alagoas ou a
entidade estadual, devendo ressarcir imediatamente a Administragdo em sua integralidade, ficando a Contratante autorizada a descontar da garantia exigida no
edital ou dos pagamentos devidos a Contratada, o valor correspondente aos danos sofridos;

15.1.5. Utilizar empregados habilitados e com conhecimentos basicos dos servigos a serem executados, em conformidade com as normas e determinagdes em
vigor;

15.1.6. Disponibilizar a Contratante os empregados devidamente uniformizados e identificados por meio de crachd, além de prové-los com os EPIs de uso
obrigatdrio, quando for o caso;

15.1.7. Fornecer os uniformes a serem utilizados por seus empregados, conforme disposto no Termo de Referéncia, sem repassar quaisquer custos a estes;

15.1.8. Desde que regida pela Consolidagdo das Leis do Trabalho (CLT), apresentar, no primeiro més de prestacdo dos servigos, em relagdo aos empregados
vinculados a prestagdo do contrato administrativo, bem como a cada novo empregado que se vincule a essa prestagdo, a seguinte documentagdo:

15.1.8.1. Relagdo dos empregados, contendo nome completo, cargo ou fungdo, horario do posto de trabalho, nimeros da carteira de identidade (RG) e da
inscri¢do no Cadastro de Pessoas Fisicas (CPF), com indicagdo dos responsaveis técnicos pela execugdo dos servigos, quando for o caso;

15.1.8.2. Carteira de Trabalho e Previdéncia Social (CTPS) dos empregados admitidos e dos responsaveis técnicos pela execugdo dos servigos, quando for o caso,
devidamente assinada pela contratada;

15.1.8.3. Exames médicos admissionais dos empregados da contratada que prestardo os servigos; e
15.1.8.4. Declaragdo de responsabilidade exclusiva da contratada sobre a quitagdo dos encargos trabalhistas e sociais decorrentes do contrato;

15.1.9. Comunicar o desligamento de empregados no curso da prestagdo dos servigos, com toda a documentagdo pertinente ao empregado dispensado, a
semelhanga do que se exige quando do encerramento do contrato administrativo;

15.1.10. Apresentar relagdo mensal dos empregados que expressamente optarem por ndo receber o vale transporte;

16.1.11. Quando ndo for possivel a verificagdo da regularidade no Sistema de Cadastro de Fornecedores — SICAF, a Contratada deverd entregar ao setor
responsavel pela fiscalizagdo do contrato, até o dia trinta do més seguinte ao da prestacdo dos servigos, documentagdo mencionada nos arts. 28, 29 e 31 da Lei
n2 8.666, de 1993.

15.1.12. Responsabilizar-se pelo cumprimento das obrigagdes previstas em Acordo, Convengdo, Dissidio Coletivo de Trabalho ou equivalentes das categorias
abrangidas pelo contrato, por todas as obrigacdes trabalhistas, sociais, previdencidrias, tributarias e as demais previstas em legislagdo especifica, cuja
inadimpléncia ndo transfere a responsabilidade a Contratante;

15.1.13. Substituir, no prazo de 2 (duas) horas, em caso de eventual auséncia, tais como faltas e licengas, o empregado posto a servigo da Contratante, devendo
identificar previamente o respectivo substituto ao Fiscal do Contrato;

15.1.14. Responsabilizar-se pelo cumprimento das obrigagdes previstas em Acordo, Convengdo, Dissidio Coletivo de Trabalho ou equivalentes das categorias
abrangidas pelo contrato, por todas as obrigacdes trabalhistas, sociais, previdencidrias, tributarias e as demais previstas em legislagdo especifica, cuja
inadimpléncia ndo transfere a responsabilidade a Contratante;

15.1.14.1. N3o serdo incluidas na Planilha de Custos e Formacgdo de Pregos as disposi¢gdes contidas em Acordos, Dissidios ou Conveng&es Coletivas que tratem de
pagamento de participagdo dos trabalhadores nos lucros ou resultados da empresa contratada, de matéria ndo trabalhista, de obrigagdes e direitos que
somente se apliquem aos contratos com a Administragdo Publica, ou que estabelecam direitos ndo previstos em lei, tais como valores ou indices obrigatérios de
encargos sociais ou previdenciarios, bem como de pregos para os insumos relacionados ao exercicio da atividade;

15.1.15. Efetuar o pagamento dos salarios dos empregados alocados na execugdo contratual mediante depdsito na conta bancdria de titularidade do
trabalhador, em agéncia situada na localidade ou regido metropolitana em que ocorre a prestagdo dos servigos, de modo a possibilitar a conferéncia do
pagamento por parte da Contratante; em caso de impossibilidade de cumprimento desta disposigdo, a contratada devera apresentar justificativa, a fim de que a
Administragdo analise sua plausibilidade e possa verificar a realizagdo do pagamento;

15.1.16. Autorizar a Administragdo contratante, no momento da assinatura do contrato, a fazer o desconto nas faturas e realizar os pagamentos dos salarios e
demais verbas trabalhistas diretamente aos trabalhadores, bem como das contribui¢des previdencidrias e do FGTS, quando ndo demonstrado o cumprimento
tempestivo e regular dessas obrigagOes, até o momento da regularizagdo, sem prejuizo das sangdes cabiveis;

15.1.17. N&o permitir que o empregado designado para trabalhar em um turno preste seus servigos no turno imediatamente subsequente;

15.1.18. Atender as solicitagdes da Contratante quanto a substituigdo dos empregados alocados, no prazo fixado pelo fiscal do contrato, nos casos em que ficar
constatado descumprimento das obrigagdes relativas a execugdo dos servigos, conforme descrito no Termo de Referéncia;

15.1.19. Instruir seus empregados quanto a necessidade de acatar as Normas Internas da Administragao;

15.1.20. Instruir seus empregados a respeito das atividades a serem desempenhadas, alertando-os de ndo executar atividades ndo abrangidas pelo contrato,
devendo a Contratada relatar a Contratante toda e qualquer ocorréncia neste sentido, a fim de evitar desvio de fungdo;

15.1.21. Manter preposto nos locais de prestagdo de servigo, aceito pela Administragdo, para representa-la na execugdo do contrato;
15.1.22. Relatar a Contratante toda e qualquer irregularidade verificada no decorrer da prestagdo dos servigos;

15.1.23. Apresentar todos os comprovantes que permitam a verificagdo pela Contratante do cumprimento das obrigagGes trabalhistas, previdenciarias e para
com o FGTS, em relagdo aos empregados que participem da execugdo dos servigos, em especial quanto ao pagamento de saldrios, adicionais, horas extras,
repouso semanal remunerado e décimo terceiro salario; a concessdo de férias remuneradas e ao pagamento do respectivo adicional; a concessdo do auxilio-
transporte, auxilio-alimentagdo e auxilio-saude, quando for devido; aos depdsitos do FGTS; e ao pagamento de obrigacGes trabalhistas e previdenciarias dos
empregados dispensados até a data da extingdo do contrato;

15.1.23.1. A ndo apresentacdo da documentagdo comprobatdria do cumprimento das obrigagdes trabalhistas, previdenciarias e para com o FGTS implicara a
reten¢do do pagamento da fatura mensal, em valor proporcional ao inadimplemento, mediante prévia comunicagdo a Contratada, até que a situagdo seja
regularizada, sem prejuizo das demais sang¢des cabiveis;

15.1.23.2. Ultrapassado o prazo de 15 (quinze) dias, contados na comunicagdo mencionada no subitem anterior, sem a regularizagdo da falha, a Contratante
podera efetuar o pagamento das obriga¢bes diretamente aos empregados da contratada que tenham participado da execugdo dos servigos objeto do contrato,
sem prejuizo das demais sang¢des cabiveis;

15.1.23.3. O sindicato representante da categoria do trabalhador devera ser notificado pela Contratante para acompanhar o pagamento das respectivas verbas;
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15.1.23.4. Quando ndo for possivel a realizagdo do pagamento pela prépria Administragdo (por exemplo, por falta da documentagdo pertinente, tais como folha
de pagamento, rescisdes dos contratos e guias de recolhimento), os valores retidos cautelarmente serdo depositados em juizo, com o objetivo de serem
utilizados exclusivamente no pagamento de salarios e das demais verbas trabalhistas, bem como das contribuigdes sociais, previdenciarias e FGTS decorrentes;

15.1.24. N3o se beneficiar da condigdo de optante pelo Simples Nacional, salvo as excegdes previstas no § 52-C do art. 18 da Lei Complementar n2 123, de 2006;

15.1.25. Comunicar formalmente a Receita Federal a assinatura do contrato de prestagdo de servicos mediante cessdo de mao de obra, salvo as excegdes
previstas no § 52-C do art. 18 da Lei Complementar n2 123, de 2006, para fins de exclusdo obrigatdria do Simples Nacional, a contar do més seguinte ao da
contratagdo, conforme previsdo do art.17, Xll; art.30, §19, II; e art. 31, I, da Lei Complementar n2 123, de 2006;

15.1.25.1. Para efeito de comprovagdo da comunicagdo, a Contratada deverd apresentar cépia do oficio enviado a Receita Federal do Brasil, com comprovante
de entrega e recebimento, comunicando a assinatura do contrato de prestacdo de servicos mediante cessdo de mdo de obra, até o uUltimo dia Gtil do més
subsequente ao da ocorréncia da situagdo de vedagdo;

15.1.26. Comunicar ao Fiscal do contrato, no prazo de 24 (vinte e quatro) horas, qualquer ocorréncia anormal ou acidente que se verifique no local dos servigos;

15.1.27. Prestar todo esclarecimento ou informagéo solicitada pela Contratante ou por seus prepostos, garantindo-lhes o acesso, a qualquer tempo, ao local dos
trabalhos, bem como aos documentos relativos a execugdo dos servicos;

15.1.28. Paralisar, por determinagdo da Contratante, qualquer atividade que ndo esteja sendo executada de acordo com a boa técnica ou que ponha em risco a
seguranga de pessoas ou bens de terceiros;

15.1.29. Promover a guarda, manutengdo e vigilancia de materiais e equipamentos, e tudo o que for necessario a execugdo dos servigos, durante a vigéncia do
contrato;

15.1.30. Promover a organizagdo técnica e administrativa dos servigcos, de modo a conduzi-los eficaz e eficientemente, de acordo com os documentos e
especificagdes que integram o Termo de Referéncia, no prazo determinado;

15.1.31. Conduzir os trabalhos com estrita observancia as normas da legislagdo pertinente, cumprindo as determinagdes dos Poderes Publicos, mantendo
sempre limpo o local dos servigos e nas melhores condigdes de seguranca, higiene e disciplina;

15.1.32. Submeter previamente, por escrito, a Contratante, para analise e aprovagdo, qualquer mudangca no método de execucdo do servico que fuja das
especificagdes constantes do Termo de Referéncia;

15.1.33. N&o permitir a utilizagdo de qualquer trabalho do menor de dezesseis anos, exceto na condi¢do de aprendiz para os maiores de quatorze anos, nem
permitir a utilizagdo do trabalho do menor de dezoito anos em trabalho noturno, perigoso ou insalubre;

15.1.34. Manter durante toda a vigéncia do contrato, em compatibilidade com as obrigacdes assumidas, todas as condi¢des de habilitagdo e qualificagdo
exigidas na licitagdo;

15.1.35. Cumprir, durante todo o periodo de execucdo do contrato, a reserva de cargos prevista em lei para pessoa com deficiéncia ou para reabilitado da
Previdéncia Social, bem como as regras de acessibilidade previstas na legislagdo, quando a Contratada houver se beneficiado da preferéncia estabelecida pela
Lei n® 13.146, de 2015;

15.1.36. Guardar sigilo sobre todas as informag&es obtidas em decorréncia do cumprimento do contrato;

15.1.37. Arcar com o 6nus decorrente de eventual equivoco no dimensionamento dos quantitativos de sua proposta, inclusive quanto aos custos variaveis
decorrentes de fatores futuros e incertos, tais como os valores providos com o quantitativo de vale transporte, devendo complementé-los, caso o previsto
inicialmente em sua proposta ndo seja satisfatério para o atendimento do objeto da licitagdo, exceto quando ocorrer algum dos eventos arrolados nos incisos do
§ 12 do art. 57 da Lei n? 8.666, de 1993;

15.1.38. Cumprir, além dos postulados legais vigentes de ambito federal, estadual ou municipal, as normas de seguranga da Contratante;

15.1.39. Prestar os servigos dentro dos pardmetros e rotinas estabelecidos, fornecendo todos os uniformes, materiais e equipamentos em quantidade,
qualidade e tecnologia adequadas, com a observancia as recomendagdes aceitas pela boa técnica, normas e legislagao;

15.1.40. Assegurar a Contratante:

15.1.40.1. O direito de propriedade intelectual dos produtos desenvolvidos, inclusive sobre as eventuais adequagGes e atualizagdes que vierem a ser realizadas,
logo apds o recebimento de cada parcela, de forma permanente, permitindo a Contratante distribuir, alterar e utilizar os mesmos sem limitagdes;

15.1.40.2. Os direitos autorais da solugdo, do projeto, de suas especificagdes técnicas, da documentagdo produzida e congéneres, e de todos os demais produtos
gerados na execugdo do contrato, inclusive aqueles produzidos por terceiros subcontratados, ficando proibida a sua utilizagdo sem que exista autorizagdo
expressa da Contratante, sob pena de multa, sem prejuizo das sang&es civis e penais cabiveis;

15.1.41. Realizar a transi¢do contratual com transferéncia de conhecimento, tecnologia e técnicas empregadas, sem perda de informagdes, exigida, inclusive, a
capacitagdo dos técnicos da Contratante ou da nova empresa que continuard a execugdo dos servigos, sempre que necessario.

16. DA SUBCONTRATACAO

16.1. Ndo sera admitida a subcontratagdo do objeto licitatério.

17. DA ALTERAGAO SUBJETIVA

17.1. E admissivel a fus3o, cisdo ou incorporagdo da Contratada com ou em outra pessoa juridica, desde que sejam observados pela nova pessoa juridica todos
os requisitos de habilitagdo exigidos na licitagdo original; sejam mantidas as demais clausulas e condigdes do contrato; ndo haja prejuizo a execugdo do objeto
pactuado e haja a anuéncia expressa da Administragdo a continuidade do contrato.

18. DO ACOMPANHAMENTO E FISCALIZAGAO DO CONTRATO

18.1. O acompanhamento e a fiscalizagdo da execugdo do contrato consistem na verificagdo da conformidade da prestagdo dos servigos, dos materiais, técnicas
e equipamentos empregados, de forma a assegurar o perfeito cumprimento do ajuste, que serdo exercidos por um ou mais representantes da Contratante,
especialmente designados, na forma dos arts. 67 e 73 da Lei n2 8.666, de 1993.

18.2. As atividades de acompanhamento e fiscalizagdo da execugdo contratual sdo o conjunto de agSes que tem por objetivo aferir o cumprimento dos
resultados previstos pela Contratante para os servigos contratados, verificar a regularidade das obrigagdes previdenciarias, fiscais e trabalhistas, bem como
prestar apoio a instrugdo processual e o encaminhamento da documentagdo pertinente ao setor de contratos para a formalizacdo dos procedimentos relativos a
repactuacgdo, alteracdo, reequilibrio, prorrogagcdo, pagamento, eventual aplicagdo de sangdes, extingdo dos contratos, dentre outras, com vista a assegurar o
cumprimento das clausulas avengadas e a solugdo de problemas relativos ao objeto.

18.3. As atividades de acompanhamento e fiscalizagdo da execugdo dos servigos e do contrato devem ser realizadas de forma preventiva, rotineira e sistematica,
podendo ser exercidas por servidores, equipe de fiscalizagdo ou Unico servidor com a qualificagdo necessaria para tanto, desde que, no exercicio dessas
atribuigBes, fiqgue assegurada a distingdo dessas atividades e, em razdo do volume de trabalho, ndo comprometa o desempenho de todas as a¢des relacionadas
a Gestdo do Contrato.
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18.4. O conjunto de atividades de acompanhamento e fiscalizagdo compete ao gestor da execu¢do do contrato, podendo ser auxiliado pela fiscalizagdo técnica,
administrativa, setorial e pelo publico usuario, de acordo com as seguintes disposi¢cdes:

18.4.1. Gestdo da Execugdo do Contrato: é a coordenacdo das atividades relacionadas a fiscalizagdo técnica, administrativa, setorial e pelo publico usuério, bem

como dos atos preparatdrios a instrugdo processual e ao encaminhamento da documentacdo pertinente ao setor de contratos para formalizagdo dos
procedimentos quanto aos aspectos que envolvam a prorrogacgao, alteragdo, reequilibrio, pagamento, eventual aplicagdo de sangdes, extingdo dos contratos,
dentre outros;

18.4.2. Fiscalizagdo Técnica: é o acompanhamento com o objetivo de avaliar a execug¢do do objeto nos moldes contratados e, se for o caso, aferir se a
qguantidade, qualidade, tempo e modo da prestagdo dos servigos estdo compativeis com os indicadores de niveis minimos de desempenho estipulados no ato
convocatério, para efeito de pagamento conforme o resultado, podendo ser auxiliado pela fiscalizagdo pelo Publico Usudrio;

18.4.3. Fiscalizagdo Administrativa: é o acompanhamento dos aspectos administrativos da execugdo dos servigos nos contratos com regime de dedicagdo
exclusiva de m3o de obra quanto as obrigagdes previdenciarias, fiscais e trabalhistas, bem como quanto as providéncias tempestivas nos casos de
inadimplemento;

18.4.4. Fiscalizagdo Setorial: € o acompanhamento da execugdo do contrato nos aspectos técnicos ou administrativos, quando a presta¢do dos servigos ocorrer
concomitantemente em setores distintos ou em unidades desconcentradas de um mesmo érgdo ou entidade; e

18.4.5. Fiscalizagdo pelo Publico Usudrio: é o acompanhamento da execugdo contratual por pesquisa de satisfagdo junto ao usuario, com o objetivo de aferir os
resultados da prestagdo dos servigos, os recursos materiais e os procedimentos utilizados pela contratada, quando for o caso, ou outro fator determinante para
a avaliagdo dos aspectos qualitativos do objeto.

18.5. Quando a contratagdo exigir fiscalizagdo setorial, o 6rgdo ou entidade devera designar representantes nesses locais para atuarem como fiscais setoriais;

18.6.A fiscalizagdo administrativa, realizada nos contratos de prestagdo de servicos com regime de dedicagdo exclusiva de mao de obra, podera ser efetivada
com base em critérios estatisticos, levando-se em consideragdo falhas que impactem o contrato como um todo e n3o apenas erros e falhas eventuais no
pagamento de alguma vantagem a um determinado empregado;

18.7. Na fiscalizagdo do cumprimento das obrigagdes trabalhistas e sociais, exigir-se-do as seguintes comprovagdes, por meio de documentos originais ou cdpias
autenticadas por cartério competente ou por servidor da Administragdo:

18.7.1. No caso de empresa regida pela Consolidagdo das Leis do Trabalho (CLT):

18.7.1.1. No primeiro més da prestagdo dos servigos, a Contratada devera apresentar a seguinte documentagao:

18.7.1.1.1. Relagdo dos empregados, contendo nome completo, cargo ou fungdo, hordrio do posto de trabalho, nimeros da carteira de identidade (RG) e da
inscricdo no Cadastro de Pessoas Fisicas (CPF), com indicagdo dos responsaveis técnicos pela execugdo dos servigos, quando for o caso;

18.7.1.1.2. Carteira de Trabalho e Previdéncia Social (CTPS) dos empregados admitidos e dos responsdveis técnicos pela execugdo dos servigos, quando for o
caso, devidamente assinada pela contratada;

18.7.1.1.3. Exames médicos admissionais dos empregados da contratada que prestardo os servigos; e
18.7.1.1.4. Declaragdo de responsabilidade exclusiva da contratada sobre a quitagdo dos encargos trabalhistas e sociais decorrentes do contrato;

18.7.1.2. Até o dia trinta do més seguinte ao da prestagdo dos servigos, a Contratada deverd entregar ao setor responsavel pela fiscalizagdo do contrato os
seguintes documentos, quando ndo for possivel a verificagdo da regularidade destes no Sistema de Cadastro de Fornecedores — SICAF:

18.7.1.2.1. Certiddo Negativa de Débitos relativos a Créditos Tributarios Federais e a Divida Ativa da Unido (CND);

18.7.1.2.2. CertidBes que comprovem a regularidade perante as Fazendas Estadual, Distrital e Municipal do domicilio ou sede do contratado;
18.7.1.2.3. Certiddo de Regularidade do FGTS (CRF); e

18.7.1.2.4. Certiddo Negativa de Débitos Trabalhistas (CNDT);

18.7.1.3. Quando solicitado pela Contratante, a Contratada devera entregar quaisquer dos seguintes documentos:

18.7.1.3.1. Extrato da conta do INSS e do FGTS de qualquer empregado, a critério da Contratante;

18.7.1.3.2. Copia da folha de pagamento analitica de qualquer més da prestagdo dos servigos, em que conste como tomador a Contratante;

18.7.1.3.3. Copia dos contracheques dos empregados relativos a qualquer més da prestacdo dos servigos ou, ainda, quando necessario, copia de recibos de
depdsitos bancdrios;

18.7.1.3.4. Comprovantes de entrega de beneficios suplementares (vale-transporte, vale-alimentagdo, entre outros), a que estiver obrigada por forca de lei ou
de Convengdo ou Acordo Coletivo de Trabalho, relativos a qualquer més da prestagdo dos servigos e de qualquer empregado; e

18.7.1.3.5. Comprovantes de realizagdo de eventuais cursos de treinamento e reciclagem que forem exigidos por lei ou pelo contrato;

18.7.1.4. Quando da rescisdo ou extingdo do contrato, apds o Ultimo més de prestagdo dos servigos, no prazo definido no contrato, a Contratada deverd entregar
cépia da documentacgdo abaixo relacionada:

18.7.1.4.1. Termos de rescisdo dos contratos de trabalho dos empregados prestadores de servico, devidamente homologados, quando exigivel pelo sindicato da
categoria;

18.7.1.4.2. Guias de recolhimento da contribui¢do previdencidria e do FGTS, referentes as rescisdes contratuais;

18.7.1.4.3. Extratos dos depdsitos efetuados nas contas vinculadas individuais do FGTS de cada empregado dispensado;
18.7.1.4.4. Exames médicos demissionais dos empregados dispensados;

18.7.2. No caso de cooperativas, a Contratada deverd entregar:

18.7.2.1. Comprovante do recolhimento da contribui¢do previdenciaria do INSS em relagdo a parcela de responsabilidade do cooperado;
18.7.2.2. Comprovante do recolhimento da contribui¢do previdenciaria em relagdo a parcela de responsabilidade da cooperativa;
18.7.2.3. Comprovante de distribui¢do de sobras e produgéo;

18.7.2.4. Comprovante da aplicagdo do Fundo Assisténcia Técnica Educacional e Social (FATES);

18.7.2.5. Comprovante da aplicagdo em Fundo de reserva;

18.7.2.6. Comprovante de criagdo do fundo para pagamento do 132 salario e férias; e

18.7.2.7. Comprovante do cumprimento de demais obrigagdes decorrentes da legislagdo que rege as sociedades cooperativas.

18.7.3. No caso de sociedades diversas, tais como as OrganizagBes Sociais, a Contratada deverd entregar comprovante do cumprimento de obrigagdes
decorrentes da legislagdo que rege as respectivas organizagoes.

18.8. A Contratante deverd analisar a documentacdo solicitada no item 20.7.1.4 e subitens no prazo de 30 (trinta) dias apds o seu recebimento, prorrogaveis por
mais 30 (trinta) dias, justificadamente.
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18.9. Em caso de indicio de irregularidade no recolhimento das contribui¢bes previdenciarias, os fiscais ou gestores do contrato deverdo oficiar a Receita Federal
do Brasil (RFB).

18.10. Em caso de indicio de irregularidade no recolhimento da contribuicdo para o FGTS, os fiscais ou gestores do contrato deverdo oficiar ao Ministério do
Trabalho.

18.11. O descumprimento das obrigagbes trabalhistas ou a ndo manutencdo das condi¢des de habilitagdo pela Contratada poderd dar ensejo a rescisdo
contratual, sem prejuizo das demais sangdes.

20.12. A Contratante poderd conceder prazo para que a Contratada regularize suas obrigacGes trabalhistas ou suas condi¢Ges de habilitagdo, sob pena de
rescisdo contratual, quando ndo identificar ma-fé ou a incapacidade de corregédo.

18.13. Além das disposigdes acima citadas, a fiscalizagdo administrativa observara, ainda, as seguintes diretrizes:
18.13.1. Fiscalizagdo inicial, realizada no momento em que a prestacdo dos servigos € iniciada:

18.13.1.1. Sera elaborada planilha-resumo de todo o contrato administrativo, com informag&es sobre todos os empregados terceirizados que prestam servigos,
com os seguintes dados: nome completo, nimero de inscricdo no CPF, fungdo exercida, salario, adicionais, gratificagdes, beneficios recebidos, sua especificagdo
e quantidade (vale-transporte, auxilio-alimentagdo), horario de trabalho, férias, licengas, faltas, ocorréncias e horas extras trabalhadas;

18.13.1.2. Todas as anotag8es contidas na CTPS dos empregados serdo conferidas, a fim de que se possa verificar se as informagdes nelas inseridas coincidem
com as informagdes fornecidas pela Contratada e pelo empregado;

18.13.1.3. O nimero de terceirizados por fungdo deve coincidir com o previsto no contrato administrativo;

18.13.1.4. O salario n3o pode ser inferior ao previsto no contrato administrativo e na Convengdo Coletiva de Trabalho da Categoria (CCT);

18.13.1.5. Serdo consultadas eventuais obrigac6es adicionais constantes na CCT para a Contratada;

18.13.1.6. Serd verificada a existéncia de condigdes insalubres ou de periculosidade no local de trabalho que obriguem a empresa a fornecer determinados EPIs;
18.13.2. Fiscalizagdo mensal, realizada antes do pagamento da fatura:

18.13.2.1. Deve ser feita a retengdo da contribuicdo previdenciaria no valor de 11% (onze por cento) sobre o valor da fatura e dos impostos incidentes sobre a
prestagdo do servigo;

18.13.2.2. Devera ser exigida, quando couber, comprovac¢do de que a empresa mantém reserva de cargos para pessoa com deficiéncia ou para reabilitado da
Previdéncia Social, conforme disposto no art. 66-A da Lei n2 8.666, de 1993;

18.13.3. Fiscalizagdo diaria, realizada diariamente:

18.13.3.1. Devem ser evitadas ordens diretas da Contratante dirigidas aos terceirizados; as solicitagbes de servicos, bem como eventuais reclamagdes ou
cobrangas relacionadas aos empregados terceirizados devem ser dirigidas ao preposto da empresa;

18.13.3.2. Toda e qualquer alteragdo na forma de prestagdo do servigo, como a negociagdo de folgas ou a compensacgdo de jornada, deve ser evitada, uma vez
gue essa conduta é exclusiva da Contratada;

18.13.3.3. Devem ser conferidos os empregados terceirizados que estdo prestando servigos e em quais fungdes, e se estdo cumprindo a jornada de trabalho.

18.14. Cabe, ainda, ao acompanhamento e a fiscalizagdo do contrato, verificar se a Contratada observa a legislagdo relativa a concessdo de férias e licengas aos
empregados, respeita a estabilidade provisdria de seus empregados e observa a data-base da categoria prevista na CCT, concedendo os reajustes dos
empregados no dia e percentual previstos.

18.15. A Contratante devera solicitar, aos empregados, seus extratos da conta do FGTS e que verifiquem se as contribui¢des previdenciarias e do FGTS estdo
sendo recolhidas em seus nomes.

18.15.1. Ao final de um ano, todos os empregados devem ter seus extratos avaliados.

18.16. A fiscalizagdo técnica dos contratos avaliard constantemente a execugdo do objeto e utilizara o Instrumento de Medigdo de Resultado (IMR), conforme
modelo previsto no Edital, ou outro instrumento substituto para aferigdo da qualidade da prestagdo dos servigos, devendo haver o redimensionamento no
pagamento com base nos indicadores estabelecidos, sempre que a Contratada:

18.16.1. Nao produzir os resultados, deixar de executar, ou ndo executar com a qualidade minima exigida as atividades contratadas; ou

18.16.2. Deixar de utilizar uniformes, materiais, equipamentos e recursos humanos exigidos para a execugdo do servico, ou utilizad-los com qualidade ou
guantidade inferior a demandada.

18.17. A utilizagdo do IMR ndo impede a aplicagdo concomitante de outros mecanismos para a avaliagdo da prestagdo dos servigos.

18.18. Durante a execugdo do objeto, o fiscal técnico deverd monitorar constantemente o nivel de qualidade dos servigos para evitar a sua degeneragdo,
devendo intervir para requerer a Contratada a corregdo das faltas, falhas e irregularidades constatadas.

18.19. O fiscal técnico deverd apresentar ao preposto da Contratada a avaliagdo da execugdo do objeto ou, se for o caso, a avaliagdo de desempenho e qualidade
da prestagdo dos servicos realizada.

18.20. Em hipdtese alguma, serd admitido que a prépria Contratada materialize a avaliagdo de desempenho e qualidade da prestacdo dos servigos realizada.

18.21. A Contratada podera apresentar justificativa para a prestagdo do servico com menor nivel de conformidade, que podera ser aceita pelo fiscal técnico,
desde que comprovada a excepcionalidade da ocorréncia, resultante exclusivamente de fatores imprevisiveis e alheios ao controle do prestador.

18.22. Na hipotese de comportamento continuo de desconformidade da prestagdo do servico em relagdo a qualidade exigida, bem como quando esta
ultrapassar os niveis minimos tolerdveis previstos nos indicadores, além dos fatores redutores, devem ser aplicadas a Contratada as san¢des cabiveis.

18.23. O fiscal técnico podera realizar avaliagdo diaria, semanal ou mensal, desde que o periodo escolhido seja suficiente para avaliar ou, se for o caso, aferir o
desempenho e qualidade da prestagdo dos servigos.

18.24. A verificagdo da adequagdo da prestagdo do servigo devera ser realizada com base nos critérios previstos no Termo de Referéncia.

18.25. A fiscalizagdo do contrato, ao verificar que houve subdimensionamento da produtividade pactuada, sem perda da qualidade na execugdo do servigo,
devera comunicar a autoridade responsdvel para que esta promova a adequagdo contratual a produtividade efetivamente realizada, respeitando-se os limites de
alteragdo dos valores contratuais previstos no § 12 do artigo 65 da Lei n2 8.666, de 1993.

18.26. A conformidade do uniforme, material, técnica e equipamento a ser utilizado na execugdo dos servigos deverd ser verificada juntamente com o
documento da Contratada que contenha a relagdo detalhada dos mesmos, de acordo com o estabelecido no Termo de Referéncia, informando as respectivas
quantidades e especificagdes técnicas, tais como: marca, qualidade e forma de uso.

18.27. O representante da Contratante devera promover o registro das ocorréncias verificadas, adotando as providéncias necessarias ao fiel cumprimento das
cldusulas contratuais, conforme o disposto nos §§ 12 e 22 do art. 67 da Lei n2 8.666, de 1993.

18.28. O descumprimento total ou parcial das obrigagdes e responsabilidades assumidas pela Contratada, incluindo o descumprimento das obrigagdes
trabalhistas, ndo recolhimento das contribuigdes sociais, previdenciarias ou para com o FGTS ou a ndo manutengdo das condi¢des de habilitagdo, ensejara a
aplicacdo de sangBes administrativas, previstas no Termo de Referéncia e na legislagdo vigente, podendo culminar em rescisdo contratual, conforme disposto
nos artigos 77 e 87 da Lei n? 8.666, de 1993.
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18.29. Caso ndo seja apresentada a documentagdo comprobatéria do cumprimento das obrigacBes trabalhistas, previdenciarias e para com o FGTS, a
Contratante comunicard o fato a Contratada e reterd o pagamento da fatura mensal, em valor proporcional ao inadimplemento, até que a situagdo seja
regularizada.

18.29.1. Ndo havendo quitagdo das obrigagdes por parte da Contratada no prazo de 15 (quinze) dias, a Contratante podera efetuar o pagamento das obrigacGes
diretamente aos empregados da Contratada que tenham participado da execugdo dos servigos objeto do contrato, sem prejuizo das demais sangdes cabiveis.

18.29.2. O sindicato representante da categoria do trabalhador devera ser notificado pela Contratante para acompanhar o pagamento das respectivas verbas.

18.29.3. Tais pagamentos ndo configuram vinculo empregaticio ou implicam a assun¢do de responsabilidade por quaisquer obriga¢des dele decorrentes entre a
Contratante e os empregados da Contratada.

18.29.4. Quando ndo for possivel a realizagdo do pagamento pela prépria Contratante (por exemplo, por falta da documentagdo pertinente, tais como folha de
pagamento, rescisdes dos contratos e guias de recolhimento), os valores retidos cautelarmente serdo depositados em juizo, com o objetivo de serem utilizados
exclusivamente no pagamento de salarios e das demais verbas trabalhistas, bem como das contribui¢des sociais e FGTS decorrentes.

18.29.5. O contrato so sera considerado integralmente cumprido apds a comprovagdo, pela Contratada, do pagamento de todas as obrigacbes trabalhistas,
sociais e previdencidrias e para com o FGTS referentes a mdo de obra alocada em sua execugdo, inclusive quanto as verbas rescisorias.

18.30. A fiscalizagdo de que trata esta cldusula ndo exclui, nem reduz a responsabilidade da Contratada, inclusive perante terceiros, por qualquer irregularidade,
ainda que resultante de imperfei¢cGes técnicas, vicios redibitérios, ou emprego de uniformes, material, técnica ou equipamento inadequado ou de qualidade
inferior e, na ocorréncia desta, ndo implica corresponsabilidade da Contratante ou de seus agentes, gestores e fiscais, de conformidade com o art. 70 da Lei n2
8.666, de 1993.

19. DO RECEBIMENTO E ACEITAGAO DO OBJETO
19.1. A emissdo da Nota Fiscal/Fatura deve ser precedida do recebimento definitivo dos servigos, nos termos abaixo.

19.2. No prazo de até 5 dias corridos, do adimplemento da parcela, a Contratada devera entregar toda a documentagdo comprobatéria do cumprimento da
obrigagdo contratual.

19.3. O recebimento provisorio sera realizado pelo fiscal técnico e setorial ou pela equipe de fiscalizagdo apds a entrega da documentagdo acima, da seguinte
forma:

19.3.1. A Contratante realizara inspegdo minuciosa de todos os servigos executados, por meio de profissionais técnicos competentes, acompanhados dos
profissionais encarregados pelo servico, com a finalidade de verificar a adequacgdo dos servigos e constatar e relacionar os arremates, retoques e revisées finais
que se fizerem necessarios;

19.3.2. Para efeito de recebimento provisério, ao final de cada periodo de faturamento, o fiscal técnico do contrato ird apurar o resultado das avaliagdes da
execucdo do objeto e, se for o caso, a andlise do desempenho e qualidade da prestacdo dos servigos realizados em consonancia com os indicadores previstos,
gue poderad resultar no redimensionamento de valores a serem pagos a Contratada, registrando em relatério a ser encaminhado ao gestor do contrato;

19.3.3. A Contratada fica obrigada a reparar, corrigir, remover, reconstruir ou substituir, as suas expensas, no todo ou em parte, o objeto em que se verificarem
vicios, defeitos ou incorregdes resultantes da execugdo ou materiais empregados, cabendo a fiscalizagdo ndo atestar a ultima e/ou Unica medigdo de servigos até
gue sejam sanadas todas as eventuais pendéncias que possam vir a ser apontadas no Recebimento Provisorio;

19.3.4. O recebimento provisério também ficara sujeito, quando cabivel, a conclusdo de todos os testes de campo e a entrega dos Manuais e Instrugdes
exigiveis;

19.3.5. Da mesma forma, ao final de cada periodo de faturamento, o fiscal administrativo devera verificar as rotinas de execugdo dos servigos, emitindo relatério
gue sera encaminhado ao gestor do contrato;

19.3.6. No prazo de até 10 dias corridos, a partir do recebimento dos documentos da Contratada, cada fiscal ou a equipe de fiscalizagdo devera elaborar
relatdrio circunstanciado em consonancia com suas atribuigdes, e encaminha-lo ao gestor do contrato;

19.3.7. Quando a fiscalizagdo for exercida por um Unico servidor, o relatdrio circunstanciado devera conter o registro, a analise e a conclusdo acerca das
ocorréncias na execug¢do do contrato, em relagdo a fiscalizagdo técnica e administrativa e demais documentos que julgar necessarios, devendo encaminha-los ao
gestor do contrato para recebimento definitivo;

19.3.8. Serd considerado como ocorrido o recebimento provisério com a entrega do relatério circunstanciado ou, em havendo mais de um a ser feito, com a
entrega do ultimo;

19.3.9. Na hipdtese de ndo se proceder tempestivamente a verificagdo a que se refere o subitem anterior, reputar-se-4 como realizada, consumando-se o
recebimento provisério no dia do esgotamento do prazo.

19.4. No prazo de até 10 (dez) dias corridos, a partir do recebimento provisério dos servigos, o Gestor do Contrato devera providenciar o recebimento definitivo,
ato que concretiza o atesto da execugdo dos servigos, obedecendo as seguintes diretrizes:

19.4.1. Realizar a anadlise dos relatérios e de toda a documentagdo apresentada pela fiscalizagdo e, caso haja irregularidades que impegam a liquidagdo e o
pagamento da despesa, indicar as clausulas contratuais pertinentes, solicitando a Contratada, por escrito, as respectivas corregdes;

19.4.2. Emitir Termo Circunstanciado para efeito de recebimento definitivo dos servigos prestados, com base nos relatérios e documentag&es apresentadas; e

19.4.3. Comunicar a empresa para que emita a Nota Fiscal ou Fatura, com o valor exato dimensionado pela fiscalizagdo, com base, se for o caso, no Instrumento
de Medigdo de Resultado (IMR).

19.5. O recebimento provisério ou definitivo do objeto ndo exclui a responsabilidade da Contratada pelos prejuizos resultantes da incorreta execugdo do
contrato, ou, em qualquer época, das garantias concedidas e das responsabilidades assumidas em contrato e por forga das disposi¢bes legais em vigor (Lei n°
10.406, de 2002).

19.6. Os servigos poderdo ser rejeitados, no todo ou em parte, quando em desacordo com as especificagdes constantes no Termo de Referéncia e na proposta,
devendo ser corrigidos, refeitos ou substituidos no prazo fixado pelo fiscal do contrato, a custa da Contratada, sem prejuizo da aplicagdo de sangdes.

20. DO PAGAMENTO
20.1. O pagamento sera realizado no prazo maximo de até 30 (trinta) dias, contados a partir do recebimento da Nota Fiscal ou Fatura.

20.1.1. Os pagamentos decorrentes de despesas cujos valores ndo ultrapassem o limite de que trata o inciso Il do art. 24 da Lei 8.666, de 1993, deverdo ser
efetuados no prazo de até 5 (cinco) dias Uteis, contados da data da apresentagdo da Nota Fiscal ou Fatura, nos termos do art. 52, § 32, da Lei n2 8.666, de 1993.

20.2. A emissdo da Nota Fiscal ou Fatura sera precedida do recebimento definitivo do servigco, conforme este Termo de Referéncia.

20.3. A Nota Fiscal ou Fatura devera ser obrigatoriamente acompanhada da comprovagdo da manutengdo das condi¢gbes de habilitagdo exigidas no edital,
constatada por meio de consulta on-line ao SICAF ou, na impossibilidade de acesso ao referido Sistema, mediante consulta aos sitios eletronicos oficiais ou a
documentagdo mencionada nos arts. 28, 29 e 31 da Lei n2 8.666, de 1993.
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20.4. O setor competente para proceder ao pagamento deve verificar se a Nota Fiscal ou Fatura apresentada expressa os elementos necessarios e essenciais do
documento, tais como:

20.4.1. O prazo de validade;

20.4.2. A data da emissédo;

20.4.3. Os dados do contrato e da Contratante;

20.4.4. O periodo de prestagdo dos servigos;

20.4.5. O valor a pagar; e

20.4.6. Eventual destaque do valor de retengdes tributarias cabiveis.

20.5. Havendo erro na apresentagdo da Nota Fiscal ou Fatura ou dos documentos pertinentes a contratagdo ou, ainda, circunstancia que impega a liquidagdo da
despesa, como, por exemplo, obrigagdo financeira pendente, decorrente de penalidade imposta ou inadimpléncia, o pagamento ficara sobrestado até que a
Contratada providencie as medidas saneadoras. Nesta hipétese, o prazo para pagamento iniciar-se-d apos a comprovagdo da regularizagdo da situagdo, ndo
acarretando qualquer 6nus para a Contratante.

20.6. Tendo sido definidos pardmetros para mensuragdo do percentual do pagamento devido em razdo dos niveis esperados de qualidade da prestagdo do
servigo, serd efetuada a retengdo ou glosa no pagamento, proporcional a irregularidade verificada, sem prejuizo das sang¢Bes cabiveis, caso se constate que a
Contratada:

20.6.1. Ndo produziu os resultados acordados;
20.6.2. Deixou de executar as atividades contratadas, ou ndo as executou com a qualidade minima exigida;

20.6.3. Deixou de utilizar os materiais e recursos humanos exigidos para a execugdo do servigo, ou utilizou-os com qualidade ou quantidade inferior a
demandada.

20.7. Sera considerada data do pagamento o dia em que constar como emitida a ordem bancaria para pagamento.

20.8. Antes da emissdo de Nota de Empenho e a cada pagamento a Contratada, sera realizada consulta ao SICAF para verificar a manutengdo das condigdes de
habilitacdo exigidas no edital por ele abrangidas ou, na impossibilidade de acesso ao referido Sistema, consulta aos sitios eletronicos oficiais ou a documentagdo
mencionada nos arts. 28, 29 e 31 da Lei n? 8.666, de 1993.

20.8.1. Na mesma oportunidade, a Administragdo realizara consulta ao SICAF, a Consulta Consolidada de Pessoa Juridica do Tribunal de Contas da Unido e ao
Cadastro das Empresas Inidéneas, Suspensas e Impedidas do Estado de Alagoas — CEIS para identificar eventual proibigdo de contratar com o Poder Publico.

20.9. Constatando-se a situagdo de irregularidade da Contratada, sera providenciada sua notificagdo, por escrito, para que, no prazo de 10 (dez) dias, regularize
sua situacdo ou, no mesmo prazo, apresente sua defesa.

20.10. N3o havendo regularizagdo ou sendo a defesa considerada improcedente, a Contratante devera comunicar aos 6rgdos responsaveis pela fiscalizagdo da
regularidade fiscal quanto a inadimpléncia da Contratada, bem como quanto a existéncia de pagamento a ser efetuado, para que sejam acionados os meios
pertinentes e necessdrios para garantir o recebimento de seus créditos.

20.11. Persistindo a irregularidade, a Contratante devera adotar as medidas necessarias a rescisdo contratual nos autos do processo administrativo
correspondente, assegurada a Contratada a ampla defesa.

20.11.1. Sera rescindido o contrato em execu¢do com a Contratada inadimplente, salvo por motivo de economicidade, seguranga nacional ou interesse publico
de alta relevancia, devidamente justificado, em qualquer caso, pela maxima autoridade da Contratante.

20.12. Havendo a efetiva execugdo do objeto, os pagamentos serdo realizados normalmente, até que se decida pela rescisdo do contrato, caso a Contratada ndo
regularize sua situagdo.

20.13. Quando do pagamento, serd efetuada a retengdo tributaria prevista na legislagdo aplicavel, em especial a prevista no art. 31 da Lei 8.212, de 1993,
quando couber.

20.14. A parcela mensal a ser paga a titulo de aviso prévio trabalhado e indenizado correspondera, no primeiro ano de contratagdo, ao percentual originalmente
fixado na planilha de precos.

20.14.1. N3o tendo havido a incidéncia de custos com aviso prévio trabalhado e indenizado, a prorrogagdo contratual seguinte deverd prever o pagamento do
percentual maximo equivalente a 03 (trés) dias a mais por ano de servigo, até o limite compativel com o prazo total de vigéncia contratual.

20.14.2. A adequagdo de pagamento de que trata o subitem anterior devera ser prevista em termo aditivo.

20.14.3.Caso tenha ocorrido a incidéncia parcial ou total dos custos com aviso prévio trabalhado ou indenizado no primeiro ano de contratagdo, tais rubricas
deverdo ser mantidas na planilha de forma complementar/proporcional, devendo a Contratante esclarecer a metodologia de célculo adotada.

20.15. A Contratante providenciarad o desconto na fatura a ser paga do valor global pago a titulo de vale-transporte em relagdo aos empregados da Contratada
gue expressamente optaram por ndo receber o beneficio previsto na Lei n2 7.418, de 1985, regulamentado pelo Decreto n2 95.247, de 1987.

21. DO REPACTUAGCAO
21.1. Os pregos sdo fixos e irreajustaveis no prazo de um ano, contado da data limite para a apresentagdo das propostas.

21.2. Dentro do prazo de vigéncia do contrato e mediante solicitagdo da Contratada, os pregos contratados poderao sofrer repactuagdo apds o interregno de um
ano, exclusivamente para as obrigagdes iniciadas e concluidas apds a ocorréncia da anualidade.

21.2.1. Compete a Contratada solicitar, justificar e comprovar a variagdo dos custos, apresentando memoria de célculo e planilhas apropriadas para analise e
posterior aprovagdo da Contratante, além de cépia do novo acordo, dissidio ou convengdo coletiva da categoria profissional abrangida pelo contrato.

21.3. A repactuagdo podera ser dividida em tantas parcelas quantas forem necessdrias, em respeito ao principio da anualidade do reajuste dos pregos da
contratagdo, podendo ser realizada em momentos distintos para discutir a variagdo de custos que tenham sua anualidade resultante em datas diferenciadas, tais
como os custos decorrentes da mdo de obra e os custos decorrentes dos insumos necessdrios a execugdo do servigo.

21.4. O interregno minimo de 1 (um) ano para a primeira repactuacdo sera contado:

21.4.1. Para os custos discriminados na Planilha de Custos e Formagdo de Pregos relativos a mdo de obra, vinculados a data-base da categoria profissional: a
partir dos efeitos financeiros do acordo, dissidio ou convengdo coletiva de trabalho vigente a época da apresentacdo da proposta, relativo a cada categoria
profissional abrangida pelo contrato;

21.4.2. Para os insumos discriminados na Planilha de Custos e Formagdo de Precos que estejam diretamente vinculados ao valor de prego publico (tarifa): do
ultimo reajuste aprovado por autoridade governamental ou realizado por determinagdo legal ou normativa;

21.4.3. Para os demais custos discriminados na Planilha de Custos e Formagdo de Pregos sujeitos a variagdo de pregos do mercado (insumos ndo decorrentes da
mao de obra, tais como uniformes, materiais, equipamentos): a partir da data limite para apresentacdo das propostas constante do Edital.
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21.5. Nas repactuagdes subsequentes a primeira, o interregno de um ano sera computado a partir dos efeitos financeiros da ultima repactuagdo correspondente
a mesma parcela objeto de nova solicitagdo.

21.6. O prazo para a Contratada solicitar a repactuagdo se encerra na data da prorrogagdo contratual subsequente ao novo acordo, dissidio ou convengdo
coletiva que fixar os novos custos de mdo de obra da categoria profissional abrangida pelo contrato, ou na data do encerramento da vigéncia do contrato, caso
ndo haja prorrogagao.

21.7. Caso a Contratada ndo solicite a repactuagdo tempestivamente, dentro do prazo acima fixado, ocorrera a preclusdo do direito a repactuagdo.

21.8. Nessas condigGes, se a vigéncia do contrato tiver sido prorrogada, nova repactuacgdo s6 poderad ser pleiteada apds o decurso de novo interregno minimo de
1 (um) ano, contado:

21.8.1. Da vigéncia do acordo, dissidio ou convengdo coletiva anterior, em relagdo aos custos relativos a mao de obra;

21.8.2. Do ultimo reajuste aprovado por autoridade governamental ou realizado por determinagdo legal ou normativa, para os insumos discriminados na
planilha de custos e formagdo de pregos que estejam diretamente vinculados ao valor de prego publico (tarifa);

21.8.3. Do dia em que se completou um ou mais anos da apresentacdo da proposta, em relagdo aos custos sujeitos a variagdo de precos do mercado (insumos
ndo decorrentes da mdo de obra, tais como uniformes, materiais, equipamentos).

21.9. Caso, na data da prorrogagdo contratual, ainda ndo tenha sido celebrado o novo acordo, dissidio ou convengao coletiva da categoria, ou ainda ndo tenha
sido possivel a Contratante ou a Contratada proceder aos calculos devidos, devera ser inserida cldusula no termo aditivo de prorrogacdo para resguardar o
direito futuro a repactuacdo, a ser exercido tdo logo se disponha dos valores reajustados, sob pena de preclusdo.

21.10. Quando a contratacdo envolver mais de uma categoria profissional, com datas base diferenciadas, a repactuac¢do devera ser dividida em tantas parcelas
quantos forem os acordos, dissidios ou convengdes coletivas das categorias envolvidas na contratagdo.

21.11. E vedada a inclusdo, por ocasido da repactuagio, de beneficios ndo previstos na proposta inicial, exceto quando se tornarem obrigatdrios por forca de
instrumento legal, sentenga normativa, Acordo, Convengao e Dissidio Coletivo de Trabalho.

21.12. A Contratante ndo se vincula as disposigdes contidas em Acordos, Dissidios ou Convengdes Coletivas que tratem de pagamento de participagdo dos
trabalhadores nos lucros ou resultados da empresa contratada, de matéria ndo trabalhista, de obrigacGes e direitos que somente se apliguem aos contratos com
a Administragdo Publica, ou que estabelegcam direitos ndo previstos em lei, tais como valores ou indices obrigatérios de encargos sociais ou previdenciarios, bem
como de pregos para os insumos relacionados ao exercicio da atividade.

21.13. Quando a repactuagdo solicitada pela Contratada se referir aos custos sujeitos a variagdo de pregos do mercado (insumos ndo decorrentes da mao de
obra, tais como uniformes, materiais, equipamentos), o respectivo aumento sera apurado mediante a aplicagdo do indice (...).

21.14. No caso de atraso ou ndo divulgagdo do indice de reajuste, a Contratante pagara a Contratada a importancia calculada pela ultima variagdo conhecida,
liguidando a diferenga correspondente tdo logo seja divulgado o indice definitivo. Fica a Contratada obrigada a apresentar memoria de calculo referente ao
reajuste de pregos do valor remanescente, sempre que este ocorrer.

21.15. Nas aferigGes finais, o indice utilizado para reajuste sera, obrigatoriamente, o definitivo.

21.16. Caso o indice estabelecido para reajuste venha a ser extinto ou de qualquer forma ndo possa mais ser utilizado, sera adotado, em substitui¢do, o que vier
a ser determinado pela legislagdo entdo em vigor.

21.17. Na auséncia de previsdo legal quanto ao indice substituto, as partes elegerdo novo indice oficial, para reajuste do preco do valor remanescente, por meio
de termo aditivo.

21.18. Independentemente do requerimento de repactuagdo dos custos sujeitos a variagdo de pregos do mercado (insumos ndo decorrentes da mdo de obra,
tais como uniformes, materiais, equipamentos), a Contratante verificara, a cada anualidade, se houve deflagdo do indice adotado que justifique o recalculo dos
custos em valor menor, promovendo, em caso positivo, a redugdo dos valores correspondentes da Planilha de Custos e Formagdo de Pregos contratual.

21.19. Os novos valores contratuais decorrentes da repactuagdo terdo suas vigéncias iniciadas observando-se o seguinte:
21.19.1. A partir da ocorréncia do fato gerador que deu causa a repactuagdo;
21.19.2. Em data futura, desde que acordada entre as partes, sem prejuizo da contagem de periodicidade para concessdo das proximas repactuagdes futuras; ou

21.19.3. Em data anterior a ocorréncia do fato gerador, exclusivamente quando a repactuagdo envolver revisdo do custo de mdo de obra em que o préprio fato
gerador, na forma de acordo, dissidio ou convengdo coletiva, ou sentenga normativa, contemplar data de vigéncia retroativa, podendo esta ser considerada para
efeito de compensagdo do pagamento devido, assim como para a contagem da anualidade em repactuagdes futuras.

21.20. Os efeitos financeiros da repactuagdo ficardo restritos exclusivamente aos itens que a motivaram, e apenas em relagcdo a diferenca porventura existente.
21.21. A repactuagdo podera ser realizada por apostilamento.

21.22. A Contratada deverd complementar a garantia contratual anteriormente prestada, de modo que se mantenha a proporgdo de 5% (cinco por cento) em
relagdo ao valor contratado, como condigdo para a repactuacao.

22. DA GARANTIA DE EXECUGCAO

22.1. O adjudicatério, no prazo de 10 (dez) dias Uteis apds a assinatura do Termo de Contrato, prestard garantia no valor correspondente a (...no maximo, 5%...)
do valor do contrato, a qual sera liberada conforme o disposto no art. 56 da Lei n2 8.666, de 1993, desde que cumpridas as obrigagdes contratuais.

22.1.1. A inobservancia do prazo fixado para a prestacdo da garantia autoriza a Contratante a promover o bloqueio dos pagamentos devidos a Contratada, até o
limite de 5% do valor do contrato, a titulo de garantia, ou a rescindir o contrato, nos termos da Lei n2 8.666, de 1993.

22.1.2. O bloqueio efetuado ndo gera direito a nenhum tipo de compensacao financeira a Contratada.

22.1.3. A Contratada, a qualquer tempo, podera substituir o bloqueio efetuado por quaisquer das modalidades de garantia.

22.2. A validade da garantia, qualquer que seja a modalidade escolhida, devera abranger um periodo de 90 dias apds o término da vigéncia contratual.
22.3. A garantia assegurara, qualquer que seja a modalidade escolhida, o pagamento de:

22.3.1. Prejuizos advindos do ndo cumprimento do objeto do contrato e do ndo adimplemento das demais obrigagdes nele previstas;

22.3.2. Prejuizos diretos causados a Administragdo decorrentes de culpa ou dolo durante a execugdo do contrato;

22.3.3. Multas moratdrias e punitivas aplicadas pela Administragdo a Contratada; e

22.3.4. ObrigagGes trabalhistas e previdenciarias de qualquer natureza e para com o FGTS, ndo adimplidas pela Contratada, quando couber.

22.4. Caberd a Contratada optar por uma das seguintes modalidades de garantia:

224.1. Caugdo em dinheiro ou em titulos da divida publica, devendo estes ter sido emitidos sob a forma escritural, mediante registro em sistema centralizado de
liquidagdo e de custddia autorizado pelo Banco Central do Brasil e avaliados pelos seus valores econémicos, conforme definido pelo Ministério da Fazenda;

22.4.2. Seguro-garantia;
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22.4.3. Fianga bancéria.
22.5. A garantia em dinheiro devera ser efetuada na Caixa Econdmica Federal, em conta especifica, com corre¢do monetdria, em favor da Contratante.
22.6. A modalidade seguro-garantia somente serd aceita se contemplar todos os eventos indicados no subitem 24.3., observada a legislagdo que rege a matéria.
22.7. No caso de garantia na modalidade de fianga bancaria, devera constar expressa rentncia do fiador aos beneficios do art. 827 do Cédigo Civil.
22.8. No caso de alteragdo do valor do contrato, ou prorrogagdo de sua vigéncia, a garantia devera ser readequada ou renovada nas mesmas condigdes.

22.9. Se o valor da garantia for utilizado total ou parcialmente em pagamento de qualquer obrigagdo, a Contratada obriga-se a fazer a respectiva reposi¢do no
prazo maximo de 10 dias Uteis, contados da data em que for notificada.

22.10. A Contratante executard a garantia na forma prevista na legislagdo que rege a matéria.
22.11. A garantia prestada pela Contratada sera liberada ou restituida apds a execugdo do contrato e, quando em dinheiro, atualizada monetariamente.
22.12.Sera considerada extinta a garantia:

22.12.1. Com a devolugdo da apdlice, carta fianga ou autorizagdo para o levantamento de importdncias depositadas em dinheiro a titulo de garantia,
acompanhada de declaracdo da Contratante, mediante termo circunstanciado, de que a Contratada cumpriu todas as clausulas do contrato;

22.12.2. No prazo de 90 (noventa) dias apds o término da vigéncia do contrato, caso a Administragdo ndo comunique a ocorréncia de sinistros, quando o prazo
serd ampliado, nos termos da comunicagdo.

22.13. O garantidor ndo é parte para figurar em processo administrativo instaurado pela Contratante com o objetivo de apurar prejuizos ou aplicar sangGes a
Contratada.

22.14. A Contratada autoriza a Contratante a reter, a qualquer tempo, a garantia, na forma prevista no Termo de Referéncia.

22.15. A garantia da contratagdo somente sera liberada ante a comprovagdo de que a empresa pagou todas as verbas rescisorias decorrentes da contratagdo e
que, caso esse pagamento ndo ocorra até o fim do segundo més apds o encerramento da vigéncia contratual, a garantia sera utilizada para o pagamento dessas
verbas trabalhistas, incluindo suas repercussdes previdencidrias e relativas ao FGTS, observada a legislagdo que rege a matéria.

22.15.1. Também podera haver liberagdo da garantia se a empresa comprovar que os empregados serdo realocados em outra atividade de prestagdo de
servigos, sem que ocorra a interrupgdo do contrato de trabalho.

22.16. Por ocasido do encerramento da prestagdo dos servigos contratados, a Contratante podera utilizar o valor da garantia prestada para o pagamento direto
aos trabalhadores vinculados ao contrato no caso da ndo comprovagdo do pagamento das respectivas verbas rescisdrias ou da realocagdo dos trabalhadores em
outra atividade de prestagdo de servigos.

23. DAS SANCOES ADMINISTRATIVAS

23.1. Pratica ato ilicito, nos termos da Lei n? 10.520, de 2002, o licitante ou a Contratada que:
23.1.1. Ndo assinar o contrato ou a ata de registro de prego;
23.1.2. Ndo entregar a documentagdo exigida no edital;
23.1.3. Apresentar documentacdo falsa;

23.1.4. Causar o atraso na execugao do objeto;

23.1.5. Ndo mantiver a proposta;

23.1.6. Falhar na execugdo do contrato;

23.1.7. Fraudar a execugdo do contrato;

23.1.8. Comportar-se de modo inidéneo;

23.1.9. Declarar informagées falsas; e

23.1.10. Cometer fraude fiscal.

23.2. As sangdes do subitem 22.1. também se aplicam aos integrantes do cadastro de reserva em Pregdo para Registro de Pregos que, convocados, ndo
honrarem o compromisso assumido sem justificativa ou com justificativa recusada pela administragcdo publica.

23.3. A pratica de ato ilicito sujeita o infrator a aplicagdo das seguintes sangdes administrativas, sem prejuizo da possibilidade de rescisdo contratual, nos termos
da Lei n210.520, de 2002, e do Decreto n? 68.119, de 2019:

23.3.1. Impedimento de licitar e contratar com o Estado de Alagoas e descredenciamento nos seus sistemas cadastrais de fornecedores, por prazo nao superior
a 5 (cinco) anos; e

23.3.2. Multa.

23.4. A multa pode ser aplicada isolada ou cumulativamente com as sang¢bes de impedimento de licitar e contratar com o Estado de Alagoas e
descredenciamento nos seus sistemas cadastrais de fornecedores, sem prejuizo de perdas e danos cabiveis.

23.5. Se, durante o processo de aplicagdo de san¢do, houver indicios de pratica de ato ilicito tipificado pela Lei n? 12.846, de 2013, como ato lesivo a
administragdo publica nacional ou estrangeira, cépias do processo administrativo necessarias a apurag¢ado da responsabilidade da empresa deverdo ser remetidas
a autoridade competente, com despacho fundamentado, para ciéncia e decisdo sobre a eventual instauragdo de investigagdo preliminar ou Processo
Administrativo de Responsabilizagdo — PAR.

23.5.1. O processamento do PAR ndo interfere no seguimento regular dos processos administrativos especificos para apuragdo da ocorréncia de danos e
prejuizos a Administragdo Publica Estadual resultantes de ato lesivo cometido por pessoa juridica, com ou sem a participagdo de agente publico.

23.6. Caso o valor da multa ndo seja suficiente para cobrir os prejuizos causados pela conduta do infrator, o Estado de Alagoas ou a Entidade podera cobrar o
valor remanescente judicialmente, conforme artigo 419 do Cédigo Civil.

23.7. A aplicagdo de qualquer das sang¢des previstas realizar-se-a em processo administrativo que assegurard o contraditério e a ampla defesa ao licitante ou a
Contratada, observando-se o procedimento previsto no Decreto n? 68.119, de 2019, e subsidiariamente na Lei n2 6.161, de 2000.

23.8. A autoridade competente, na aplicagdo das sang¢des, levara em consideragdo a natureza e a gravidade do ato ilicito cometido, os danos que o cometimento
do ato ilicito ocasionar aos servigos e aos usuarios, a vantagem auferida em virtude do ato ilicito, as circunstancias gerais agravantes e atenuantes e os
antecedentes do infrator, observado o principio da proporcionalidade.

23.9. As sang0es serdo obrigatoriamente registradas no Cadastro das Empresas Inidoneas, Suspensas e Impedidas do Estado de Alagoas — CEIS.

24. DOS RECURSOS ORCAMENTARIOS
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24.1. As despesas para atender a licitagdo estdo programadas em dotagdo orgamentaria propria, prevista no orgamento do Estado de Alagoas para o exercicio de
2020, na classificagdo abaixo:

Gestdo/Unidade: 510524 - FUNDO ESTADUAL DA SAUDE

Fonte: 0100 — RECURSOS ORDINARIOS

Programa de Trabalho: 10.302.0205.4347 — QUALIFICAGAO DA ASSISTENCIA DE MEDIA E ALTA COMPLEXIDADE NO ESTADO
Elemento de Despesa: 339039 — SERVICOS DE TERCEIROS PJ

Pl: 0385 — ABASTECIMENTO DAS UNIDADES DE SAUDE

Atesto, sob a minha responsabilidade, que o contetido do Termo de Referéncia se limita ao minimo imprescindivel a satisfagdo do interesse publico, presente
na generalidade dos servigos existentes no mercado, ndo consignando marca ou caracteristica, especificagdo ou exigéncia exclusiva, excessiva, impertinente,
irrelevante ou desnecessaria que possa direcionar o certame ou limitar ou frustrar a competi¢do ou a realiza¢do do objeto contratual.

Municipio de Macei6 - AL, 11 de agosto de 2020.

13 - TR - Servigos Continuados Com MDO com Dedicagdo Exclusiva - 2020

Documento assinado eletronicamente por Joseilma Rodrigues de Oliveira, Assistente Administrativo em 11/08/2020, as 21:44, conforme horario oficial de
Brasilia.
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